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AGRICOLTURA E PAESAGGIO

La presente pubblicazione, sull’ evoluzione e lo stato dell’agri-
coltura nel Parco MNazionale delle Foreste Casentinesi, Monte
Falterona e Campigna, rientra nel Progetto POM Parchi
Mazionali che la Regione Toscana ha promaosso, grazie ad un
finanziamento del Ministero del Lavaro, in collaborazione con
le Provincie di Arezzo e di Livorno e che aveva per oggetto.il
territorio del nostro Parco e quello dell’Arcipelago Toscano.

In questo ambito abbiamo voluto indagare la situazione del
comparto agricalo non solo per riscoprirne la storia, “le
tradizioni e le tipicita ma soprattutto per cercare dircapire su
guali linee, con quali obiettivi ed attraverso quali” strumenti
possiamo sostenerne la tenuta e favorime "ammodernamento.
Insomma, la sfida che dabbiamo giocare & come possiamo dare
un future ad un agricoltura che, mantenendo metodi tradizion-
ali di conduzione, riesca perd anche a valorizzare meglio'le
proprie produzioni pid originali, generando-nel contempo red-
diti capaci di motivare il mantenimento delle imprese agricole
ancora presenti.

Riteniamorinfalli che per un Parco come il nostro, cosi-riceo di
natura selvaggia e soprattutio.di foreste, sia una necessita pri-
maria mantenere le poche aziende agricole esistenti e favorire
cosi guella-hiodiversith ambientale generata dagli spazi nan
ancora caperti-dal boscoche risultano essenziali per_lasopray-
vivenza.di tante specie vegetali ed animali.
Lagricolturasquindi_non per fare folclore & dare un senso di
ameng e di bucolico-al-Parco; ma come faltare di manteni-
mentordegli equilibri ambientali e come elemento per garantire
assetti sociali ed.economici tipici del nostro Appennino,

E' del resto singolare che opgi ' Appenning, spopolatosi-quasi
completamente a causa dell’'esodo verso le citta e le pianure
verificatosi-tra-gli-anni.'50-¢-'70, stia cercando  proprio attra-
verso I utilizzo delle sue risorse naturali-una nuova ragione per
rinascere e giocare un ruolo” moderno nel quadro-dei_nuovi
assetti produttivi e sociali. dell’odierna civilth postindustriale,
Sara forse perché siamo gia entrati nell‘era dell'accesso e della
smaterializzazione dei beni di consumo, o meglio nellepocaiin
cuial_possesso dei beni sista per sostituire 'cconomia’ dei

servizi;chesaleune risorse, fino a poco tempo fa ritenute di nes-

sune.d scarsa valare perché-considerate illimitate, oggi tornana
ad essere apprezzate e forse occuperanno posizioni di rilievo
nella nuova scala dei valori umani del terzo millennio,
Questo non significa perd che il futuro dell’Appenning e della
sua agricoltura sia di per se raggiante,

Sarchhe illusorio e ingenuo pensarlo.

Oggi perd si aprono per la prima volta, dopo tanti anni, spiragli
di speranza nan effimera per I"agricoltura di montagna a patto
che si sappiano cogliere | mutamenti in corso e non si perda
neppure un minuto nell’individuare le scelte giuste e avviare |
processi pil innovativi,

Altardarsi a guardare indictro, avere paura dei cambiamenti, o
pegzio mantenere,da parte innanzitutto degli agricoltori della
nostra montagna, quella tipica diffidenza ed incredulita verso il
nuovo potrebbe essere fatale.

Per guesle ragioni , di innovazione e di cambiamento positivo
che dobbiamo innescare, I'Ente Parco siosta impegnando a
fondo per individuare nuovi percorsi di sviluppo e cogliere tutte
le"nuove opportunith  che si presentano, alcune delle quali,
come quella offerta dalla crisi della zootecnia senza terra lega-
ta al morbo della cosi detta “mucca pazza®, aprono scenari
nuovi per le aziende insediate nel Parco e nelle aree limitrofe.
Sempre di'pid in futuro infatti la competizione non sara pid
tanto o solo tra imprese dello stesse settare o tra settori produt-
tivi, ma sard soprattutto una competizione tra territori intesi
come insieme di risarse naturali, civilth umane, infrastrutture e
assetti-organizzativi sociali e produttivi,

In questa-compelizione, gia in-atto, -la_qualita. dell’ambiente
naturale giocherd un ruolo decisive. e-saranno-avvantaggiati
proprio queiteriton che avranno saputo-conservare. meglio il
suolo, ['acqua, le foreste, 'aria ed indefinitiva "equilibrio tra
questi elementi-eil territorio costruito

Anche Iagricoltura & parte di guesta compelizione e sono gia
evidenti i segni di-un-forte_interesse.anche economico. per

- prodotti agro-alimentari sempre pill tradizionali, naturali e frut-

ta didlavorazioni antiche ma moderne allo stesso tempao.
Scommettere su tutto cio, insieme all’ospitalita wristica ed alla
multifunzionalita dell’azienda agricola & , probabilmente, una
delle poche cose che-si-possano-fare perché questo settare
generi-appeal soprattutto nei confronti dei giovani.

Questo & cid che stiamo cercando di fare come Ente Parco
insieme alle altre Istituzioni pubbliche ed a quegli agricoltori
che hanno accolto le nostre proposte e le nostre_opportunila
perché ‘hanno-capito, senza dare retta a chi cerca di-farli
guardareindietra, che il progetto Parco & una delle pili impor-
tanti occasioni che essi hanno davanti e che come tale nan pos-
sano perdere.

Enzo Valbonesi
Presidente del Parco Mazionale delle Foreste Casentinesi
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LE VICENDE DELLULTIMO S5ECOLO

LE VICENDE DELL'ULTIMO SECOLO

CENNI SULLEVOLUZIONE
DEL PAESAGGIO AGRARIO DEL PARCO

“Le principali necessita della specie umana sono il
nutrimento (cibo e bevanda), il vestiario e "abitazio-
ne. Il grado in cui queste esigenze possono essere
soddisfatte & determinato dalla capacita di utilizza-
zione della terra e dai risultati ottenuti dalla sua col-
tivazione” (B, H. Slicher Van Bath, 1972).

Nel corso dei secoli nel territorio del crinale tosco-
romagnolo  corrispondente  all’attuale  Parco
Mazionale delle Foreste Casentinesi, Monte
Falterona e Campigna, si sono succedute molte
vicende e popolazioni che hanno determinato sensi-
bili modificazioni nell’assetto  del paesaggio.
Oggigiorno, quando si parla di conservazione del
paesaggio tradizionale, si fa riferimento ad un
ambiente di cui si conservano testimonianze relitte
nel territorio e, soprattutto, nella memoria degli abi-
tanti piti anziani. L'agricoltura “di una volta” si iden-
tifica pertanto in quell’insieme di tecniche e tradizio-
ni che fino a pochi decenni fa caratterizzavano I'uso
del territorio. Questo sistema di “fare agricoltura” ini-
zia in realta solo sul finire del Medioevo con la dif-
fusione delle case sparse e dei piccoli centri abitati.
Per fare un esempio, nel territorio del Parco
Nazionale gia nella prima meta del cinquecento
erano appoderati le Farniole, Romiceto, Siepe
dell’Orso, la Bertesca e Eremo Nuovo. Questi appo-
deramenti derivavano da concessioni a livello di
foreste “...selve di Strabatenzoli e Radiracoli...”
dell’Opera del Duomo alle popolazioni locali.

Da allora il paesaggio del crinale tosco-romagnolo
ha subito molte trasformazioni ma pit di carattere
quantitativo (numero di poderi e terreni messi a col-

tura) che qualitativo (evoluzione delle tecniche col-
turali e dell’allevamento). La dinamiche demografi-
che, dovute principalmente a pestilenze, guerre e
carestie, erano quindi la causa principale delle tra-
sformazioni territoriali: tra la meta del 1500 e la meta
del 1700 ci fu una forte contrazione demografica
(nellalta Val Savio e Bidente tra il 1551 e il 1745 la
popolazione passo da 8566 abitanti a 4340) a cui
segui una costante ripresa che raggiunse nella secon-

Pecore al pascolo presso la chiesa di 5. Paolo in Alpe in una
fatografia del 1942,

da meta del 1800 i pit alti valori mai registrati e mai
pil ripresi. In questo periodo la maglia rurale era dif-
fusa capillarmente anche in luoghi impervi e paco
produttivi.

All'inizio del secolo I'Appennino era ancora forte-
mente abitato e 'attivita dell’'uomo qualificava quasi
ovunque il paesaggio montano. Falta eccezione per
pochi lembi di foresta in posizioni difficili, I'agricol-
tura, la pastorizia e la selvicoltura caratterizzavano,
con sensibili distinzioni, gli ambienti della Romagna,
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del Casentino e del Mugello. Ogni podere era con-
dotto in proprieta o in mezzadria da una famiglia
numerosa; I'abitazione sorgeva in posizione centrale
o strategica rispetto alle coltivazioni, spesso in pros-
simita dei suoli pid fertili, meglio esposti e a minor
pendenza; il podere si componeva inoltre di prati e
pascoli, bosco ceduo e castagneti da frutto.
L'obiettivo delle popolazioni era 'autosufficienza
alimentare (cosa witt'altro che scontata); si coltivava
innanzitutto per mangiare, si seminavano cereali e
legumi (dopo la scoperta dell”America arrivo il mais
e la patata che entrarono significativamente negli
avvicendamenti); le pecore e le capre (presenti in
ogni podere), producevano agnelli e latte che veniva
trasformato in formaggi, | bovini erano allevati
saprattutto per il lavoro come "aratura e il trasporto,
i maiali erano sempre presenti ed il loro consumo
rappresentava un lusso di pochi. La competizione
alimentare con il bestiame era un aspetto importan-
te: i bovini davano un utile contributo nel lavoro ma
dovevano essere alimentati e cosi era necessario
avere superfici a seminativo sempre pil ampie.

CARATTERI DELLA AGRICOLTURA
STORICA

“Da uno sguardo, anche rapido, a questa zona mon-
tana nella stagione di semina del 19371 si ha subito
idea oi come | seminativi vengano estesi: ovundgue |
pennacchi fumosi dei “fornelli” indicano la rottura
dei terreni lasciali a riposo ormai da lungo tempo...
(G, Pomtecorve, 1932).7

Mell"affrontare questo capitolo & necessario premet-
tere che I'interpretazione dei dati storici disponibili &
particolarmente complessa in ragione della loro rile-
vanza amministrativa piuttosto che geografica. Il pro-
hlema non & nuovo: Guido Pontecorvo, in una pub-
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blicazione del 1932 scrive *...per le fonii statistiche,
circa I'entita del patrimonio zootecnico della monta-
gna of troviamo di fronte alla solita difficolta di avere
dati complessivi per gli interi comuni che hanno
scarso  significato per la sola montagna...”.
Oggigiorno le difficolta sono tutt’altro che superate
se pensiamo che & necessario, per questo motivo,
suddividere ulteriormente |la montagna nel territorio
compreso fuori e dentro i confini del Parco.

MNel primo trentennio del secolo, la popolazione agri-
cola (soprattutto quella residente nel versante roma-
gnolo) era sicuramente in eccesso rispetto alla capa-
cita portante del territorio. Nella zona nord orientale
del Parco (alta Val Savio e Bidente) nel 1929, 4600
ettari erano a seminativo (soprattutto cereali e legu-
minose con alternanza delle coltivazioni a periodi di
riposa), 4.500 a pascolo (prevalentemente di capre,
pecore ma anche bovini) e 4.200 a prato (dove si
producevano foraggi per il bestiame). | capi bovini
erano 3.202 e 10.500 gli ovini. In questa zona si pro-
ducevano anche vini come il bianco frizzante di
Strabatenza e il Sangiovese. Il bosco assumeva un
diverso significato rispetto ad oggi: per le famiglie
contadine, oltre alla forma di governo a ceduo per la
produzione di legna combustibile, era una superficie
agricola nella quale fare pascolare il bestiame; i
maiali si nutrivano di ghiande, le pecore di frasche e
della vegetazione erbacea. Le stesse frasche veniva-
no anche utilizzate per I'alimentazione del bestiame
bovino meno esigente. Secondo una stima di G.
Pontecorvo pubblicata nel 1932, il bosco forniva di
media un terzo dell’alimentazione totale del bestia-
me. In Casentino 'avvicendamento si fondava sui
cereali per la panificazione, si seminavano sia diver-
se varieta di grano tenero sia il mescolo (una misce-
la di grano e veccia in parti uguali per correggere la
poverta dei terreni oppure di grano con orzo e sega-
le); ad essi seguiva per importanza la segale (utiliz-
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zata come foraggio) e I'orzo. | fagioli costituivano la
leguminosa da rinnovo pill impiegata e si seminava-
no solitamente associati al granoturco in filari alter-
nati. Gli erbai erano poco diffusi: documenti della
prima meta dell’ottocento testimoniano una produ-
zione deficitaria di biade cosi come pure di patate,
Tra le arboree si coltivava la vite, I'olivo, il gelso; e
gli alberi da frutto erano presenti in ogni podere. ||
maggese (con questo termine si intende designare la
pratica di alternare alla coltivazione il riposo del ter-

Una vecchia treggia in una fotografia del 1943,

reno) ha continuato a caratterizzare il territorio del-
I'alto Appennino fino a tardo ottocento nonostante
I'avvicendamento fosse gia una pratica vantaggiosa e
conasciuta. La pratica del maggese era una tecnica
primitiva che, pur consentendo un magro pascolo,
privava le popolazioni di raccolti in tutte le stagioni
vegetative. La sofferenza alimentare degli uomini e
degli animali derivava quindi dalla mancanza di tec-
niche appropriate piuttosto che dalla disponibilita di
risorse.

Curiosa & la coltivazione del Cardo del lanaiolo, par-
ticolarmente diffuso a Soci e Bibbiena e utilizzato
per la garzatura dei tessuti. Negli anni ‘40 e '50, que-
sta coltura veniva tenuta in seria considerazione
Y.oquale coltura da gran reddito. (A, Gambini)”,

La coltura del castagno, era una delle principali atti-
vita di tutto il territorio toscano del Parco. Questa
pratica era complementare all’attivita agricola eserci-
tata nei modesti campi ottenuti con “larroncamen-
to” nei quali si praticava la coltura discontinua del
grano fatta precedere dal debbio (tecnica primitiva
che consisteva nel bruciare il terreno incolto prima
della semina)l. Secondo il Pontecorvo (1932), dal
1880 al 1930, in Casentino il castagno subi una con-
trazione di almeno 4000 ettari. Egli attribui questo
fenomeno ad un complesso di cause come il mal del-
linchiostro, i tagli per I'industria tannica e il disbo-
scamento per la messa a coltura dei terreni.

Mel periodo Lorenese, grazie a norme permissive sui
disboscamenti per rispondere al bisogno di pane
delle popolazioni, le coltivazioni cerealicole rag-
giunsero le maggiori quote altimetriche. Le lavora-
zioni erano praticate a ritocchino (i solchi erano
orientati secondo la massima pendenza) secondo un
madello arcaico e poco adeguato soprattutto nei ver-
santi a forte pendenza e se da un lato consentivano
un rapido sgrondo delle acque in eccesso, dall’altro
non erano in grado di contrastare il dilavamento e
I'impoverimento del suolo. Ancor prima, le lavora-
zioni venivano eseguite con aratri rudimentali e, per
questo, era necessaria la vangatura a mano per il
lavoro di affinamento del terreno. MNei ronchi, dove
le lavorazioni profonde con la vanga o l'aratro non
erano possibili, il rinnovo veniva eseguito con la
zappa o lo zappone.

All'inizio del 1800 furono introdotte in Casentino
pecore di razza Merinos, allo scopo di migliorare la
qualita della lana delle pecare locali, adatta solo alla
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produzione di panni ruslici. Le pecore casentines
furono da allora il frutto di questi incroci che dettero
origine a pecore meticce (merine toscane). Assai pra-
ticata era la transumanza: i Biondi di Bibbiena che
possedevano le tenute agricole pit importanti del
comprensorio, e i monaci di Camaldoli, mandavano
ogni anno in Maremma entrambi 4000 capi di ovini
ma non mancarono esempi significativi tesi a rende-
re stanziali uomini e mandrie “...per opera di Karl
Siemon, a Campigna, il podere pid  alto
dell’Appennino, dove prima si producevano foraggs
per nutrire a mala pena due buoi, ora si svernano
assai florici 34 vacche svizzere, 2 bestio da soma,
120 pecore merine, 14 capre del Tibet, 12 cervi
(Boemi) e 4 suini...”. Le vacche venivano mandate
all’alpeggio alla Burraia dove, secondo alcuni scritti
storici, si produceva tanto burro e formaggio da rifor-
nire buona parte del Casentino e della sottostante
Romagna.

In generale, in ogni podere si allevavano pecore e
capre per i formaggi, maiali per la carne, bovini per
il lavoro e asini, muli o cavalli per il trasporto. I
numero di animali variava da podere a podere e nel
corso dei secoli, i rapporti numerici tra le diverse
specie allevate si sono spesso alternati. Facendo rife-
rimento all'inizio del secolo e facendo una stima
generale di witto il territorio attualmente compreso
nel Parco Nazionale, si pud affermare che nei pode-
ri mediamente costituiti da 20 ettari ed equamente
suddivisi tra seminativo, prato, pascolo e bosco, si
allevavano circa 5 vacche, 5 capre, 20 pecore e 2-4
maiali.

L'ESODO POST BELLICO
“... la trascuratezza dell’agricoltura, la cui floridezza
& connessa con lincremento della popolazione, &
(nel Medioevo) una conseguenza della rarefazione
degli abitanti (Att. Mori, 1898)".

“... molti si preoccupano del cosiddetto spopola-
mento delle campagne ... siamo certi che questo
stollamento sia nel tempo salutare, perché permette-
ra di aumentare il reddito pro capite degli agricoltori
(Antonio Gambini, anni "50)°.

L'abitazione abbandonata del podere di Monte Cavallo di
Sopra.

Se tralasciamo gli aspetti romantici della vita conta-
dina, & necessario ammettere che si trattava di una
vita dura e piena di difficolta. Chi nasceva in miseria
si rassegnava a condurre una vita di stenti ricono-
scendo 'impossibilita di raggiungere condizioni di
vita paragonabili a quello dei nobili o dei signori del
tempo.

La fine dell’'ultimo conflitto mondiale comportés un
fenomeno di migrazione di massa senza precedenti:
grazie alla richiesta di manodopera per la ricostru-




LE VICENDE DELLULTIMO SECOLO

Il borgo rurale di Monte Silvestre presso Chiusi della Verna.

zione e lo sviluppo dell'industria. L'abbandono
riguard® inizialmente i poderi meno produttivi, costi-
tuiti prevalentemente da magri pascoli e pochi semi-
nativi, proprio guelli di pit recente costituzione otte-
nuti per la necessita di ritagliare al territorio anche gli
spazi meno fertili a causa di una popolaziore in cre-
scita. Dal 1950 al 1970 le campagne della montagna
si spopolarono quasi completamente. Nel 1955 una
indagine condotta dal Ministero dell’Agricoltura e
delle Foreste sullo stato di abbandono dei poderi
della Provincia forlivese {territorio montano) denun-
cia la chiusura di 383 poderi per 11.718 ettari di
superficie agricola.

Alcuni paesi sono diventati ora villaggi fantasma; in
alcuni casi sono rimasti gli anziani e poche famiglie
con solo il ricordo di un sistema economico e socia-
le che ha funzionato per secoli.

LEPOCA DEI RIMBOSCHIMENTI

. risalite con me la valle del 5avio fino al di la del
Passo dei Mandrioli, per la strada del Cancellino,

poco dentro la Foresta demaniale della Lama. Di
lassti potremo notare il contrasto fra I'ambiente cir-
costante e quello che si presenta alla vista oltre i limi-
ti del demanio, sui crinali tra il Savio e il Bidente.
Altorno a noi la natura viva, al di (& quella morta;
vicino a noi il lussuregziare del bosco di faggio e d’a-
bete, pit lontano il grigiore delle terre desolate sirut-
tate e abbandonate (Aquilino De Nardo, 1954).

A partire dagli anni '20, lo Stato comincio ad acqui-
stare | poderi abbandonati per svolgere opere di rim-
hoschimento. Questa azione, che raggiunse piena
efficacia nell'immediato dopoguerra, aveva il triplice

| rimboschimenti storici si riconoscona facilmente per la dis-
posizione ordinata delle piantagioni e per I'impiego diffuso
di specie esotiche.

scopo di mantenere un elevato valore dei suoli, di
ridurre il dissesto idrogeologico e di creare, se pur
temporaneamente, occupazione per la popolazione
ancora residente nell’Appennino. Specie esotiche,
sperimentazioni selvicolturali ma soprattutto pino
nero © silvestre nei suoli meno profondi e duglasia
nei terreni pit fertili; ricoprirono in pochi anni le
superfici agricole pil erose e ritenute ad alto rischio
di dissesto,
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La foresta ha consentito, soprattutto in Toscana, lo sviluppe di un fiorente artigianato lepato alla produzione di utensili di vario genere.
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IL LEGNAME E LE MANIFATTURE

“Il regolamento forestale di massima ha tali norme e
tali penalita, da rendere impossibile la lavorazione
del faggio. ... ma per buona sorte il regolamento
come dichiara il titolo stesso, & di “massima”, quindi
non definitivo; va soggetto a ragionevoli emende; va
armonizzato con le molteplici esigenze delle popo-
lazioni (memaorie degli abitanti di Badia Prataglia ai
Comitali Forestali 1896)

Mentre in Romagna il bosco rappresentava prevalen-

temente una risorsa per il pascolo, per il taglio di
legna combustibile e per la produzione di carbonel-
la, in territorio toscano il legname costituiva la mate-
ria prima dell’artigianato locale: si producevano
innumerevoli utensili per uso agricolo e domestico.
Si lavoravano prevalentemente il faggio, "abete, il
castagno ma anche il tiglio, I'olmo, il frassino, il
ciliegio e la rovere. Il faggio per la sua flessibilita, si
prestava soprattutto per i lavori al tornio e per i cer-
chi dei tini e delle botti, |"abete per le doghe dei vasi
vinari ... “con i rami nodosi degli abeti gia tagliati
che altrimenti marcirebbero nella macchia, molte e
molte famiglie di diversi villaggi ritraggono il loro
comodo sostentamento senza alcuna spesa con la
fattura delle corone e rosari che vengono acquistati
dai monaci Camaldolesi e che Ii commerciano nello
Stato  Pontificio, Napoletano, Piemontese, nel
Genovesato e altrove (relazione del Vicario Galli del
1790)". Nella relazione del Vicario Zanetti si trova
una dettagliata lista di prodotti della lavorazione del
legno “...bigoni, barili, pale, paletti, stacci, scatole,
stecche da ombrelli, medie, seggiole e simili,..” otte-
nuti dall’abete e dal faggio nelle zone di Papiano,
Maoggiona e Badia Prataglia. Un documento del 1896
{memoria degli abitanti di Badia Prataglia presentata
ai Comitati Forestali delle province di Firenze e
Arezzo) riporta; “A Badia Prataglia, su 800 abitanti

caomprese donne bambini e vecchi, pil di cento si
dedicano all’opera manuale di abbattere alberi,
digrossarli, spezzarli; quindi con i ferri e con il tornio
foggiare svariata suppellettile domestica, o agricola...
se ai lavoranti si aggiungono ..., si & presto persuasi
di essere codesta industria l"'esclusivo sostentamento
della popolazione”. Successivamente, precisamente
nel 1902 e nel 1910, nelle memorie inviate dagli abi-
tanti di Badia Prataglia al congresso nazionale di
economia montana, gli stessi risollevarono la prote-
sta contro quei tagli che li privavano del legno che
era alla base della loro economia artigianale.
Responsabile di questa sconsiderata utilizzazione del
legname era la Societa Anonima per le industrie fore-
stali di Roma che, in pochi anni, per soddisfare la
forte richiesta di traversine ferroviarie, taglio tutte le
abetine piantate dal Siemoni. Fu forse per queste pro-
teste che, nel 1910 (grazie alla legge che istituiva i
demani forestali), lo Stato acquistd definitivamente le
Foreste Casentinesi.
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Sacchi di carbone all'imposto. Dopo essere stato ottenuts, il earbone veniva riposto in grossi sacchi di lela e trasportato dai muli dei vet-
turini all’imposto situato in prossimita della piin vicina strada carrozzabile.
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LEVICENDE PELLULTIMO SECOLO

VETTURINI E CARBONAIE
“ il frutto maggiore che ritraesi da questo territorio
(Romagna Toscana) consiste nel legname, nel carbo-
ne, nelle castagne ed in cid che forniscono le peco-
re ed il bestiame porcino (Emanuele Repetti 184007,
Trascurando le foreste storiche il cui utilizzo e
gestione erano affidati alle istituzioni ecclesiastiche o
ad altre amministrazioni, la funzione prevalente dei
boschi era quella di fornire, mediante il governo a
ceduo, legna combustibile per le famiglie montana-
re, pascolo e frasca per il mantenimento del bestia-
me e carbone per il riscaldamento degli insediamen-
ti di pianura. Questo combustibile, pur necessitando
di notevole lavorazione per la trasformazione, posse-
deva un elevato potere calorifico in rapporto al peso
e ne giustificava economicamente il trasporto a dorso
di mulo attraverso le piste forestali ed il successivo
trasferimento su carri per le destinazioni finali. |
tagliatori, i carbonai e i vetturini erano i protagoni-
sti di questo evento che trovava la sua massima
espressione nella formazione e gestione delle carbo-
naie e nell'organizzazione del trasporto coi muli.

Le carbonaie erano cumuli di legna realizzati nel
bosco in corrispondenza di piazzole, chiamate aie,
spesso sostenute da muretti a secco semicircolari.
Sottili tronchi di faggio venivano disposti in modo
ordinato gli uni sugli altri in modo da ottenere un
cumulo a base circolare con diametro di 6-8 metri.
Al centro venivano collocati alcuni pali, alti 2-3
metri, tenuti fermi da cerchi che costituivano il cami-
no centrale della carbonaia. Il witto veniva ricoperto
con foglie secche e zolle di terra per evitare che |"a-
ria potesse entrare ed accendere il cumulo. La com-
hustione infatti doveva essere lenta per permettere la
carbonizzazione del legno. La sommita dei cumuli di
legna era provvista di un foro per "accensione e 'a-
limentazione della carbonaia.

Attualmente, pur essendo scomparsa la tradizione
delle carbonaie, sono rimasti i vetturini che lavorano
o hanno lavorato anche all’interno del parco per ese-
guire "eshosco con lausilio di muli o cavalli da
soma. (Questa pratica, apparentemente arcaica, @
anche oggi estremamente funzionale ad evitare, in
particolari situazioni, quei fenomeni di dissesto che
inevitabilmente i mezzi meccanici innescherebbero
per il proprio peso e per la necessita di piste di esho-
sCco troppo ampie.




L'allevamento delle pecore era un tempo presente in tutto I'Appennino grazie alla diffusa presenza dell’'uomo che ne garantiva la costante
sorveglianza.
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LEVICENDE DELLULTIMO SECOLO

PECORE E LANE IN CASENTINO

“NIl progresso o alcune delle nostre fabbriche di
panni non deve gia ritenersi esclusivamente né dalla
diminuzione del dazio su i panni forestieri né dalla
introduzione delle moderne macchine, ma in gran
parte ancora da qualche notabile miglioramento
delle nastre lane, avvenuto per lincrociamenta delle
pecove indigene, con gli arieti merini. {Giornale del
Commercio delle Arti e delle Manifatture, Firenze,
1883)". _

In Casenting, la produzione e lavorazione della lana
hanno origini antiche (il panno del casentino viene
rammentato fin dagli inizi del XIV secolo). Data la
scarsa finezza della lana del Casentino e la tendenza
dei lanaioli fiorentini a lavorare e trattare lane di
maggiore qualita, l'uso, la commercializzazione e la
diffusione dei prodotti della lana casentinese (soprat-
tutto panni rustici) riguardarono per anni solo la stes-
sa area di produzione, Lo stimolo alla ricerca di pro-
dotti qualitativamente migliori comincio pit tardi e
coincise con la crisi delle importazioni dai paesi
europei. Alcuni allevatori iniziarono cosi agli inizi
dell’ottocento a sperimentare i primi incroci di arieti
Merinos con le pecore locali. Librido ottenuto veni-
va accoppiato ancora in purezza con arieti Merinos
per quattro generazioni rispettivamente denominate:
nostrale, vissana, sopravissana, meticcia merina.
Quest'ultima, che si distingueva dalle altre per il
vello ricascante ed una finissima lana ricoprente
anche il sottogola e le zampe; venne definita nel
1846 razza merina toscana. Curiosa & |la sperimenta-
zione condotta da Karl Siemon che incrocid le peco-
re nostrali morette, frutto della selezione operata dai
monaci nel corso dei secoli, con montoni di razza
merino-sassone portati direttamente dalla Boemia,
Da questi incroci si ottenne una varieta di meticce
tutte morette (circa 450) che producevano una lana

di gualita (gia tinta naturalmente) utilizzata per la
produzione di panni frateschi e panni casentini a
prezzi concorrenziali. Siemoni introdusse anche le
pecore di barberia a coda larga, la cui lana non finis-
sima ma lunga e abbondante era adatta alla fabbri-
carzione di tessuti ordinari. La lana comincid cosi a
rappresentare in casenting una risorsa preziosa, tanto
che nel 1861 la pil importante azienda del casenti-
no era la societa del lanificio di Stia, fondata dalla
famiglia Ricci. Lo sviluppo dei lanifici, presenti
anche a Pratovecchio e Bibbiena non era dovuto
salamente alla presenza di pecore ma ad un insieme
di wvantaggiosi aspetti ambientali concomitanti. In
guesti territori abbondavano i corsi d’acqua che faci-
litavano il lavaggio della lana, la purgatura e la tintu-
ra dei panni e fornivano forza motrice per il maovi-
mento dei macchinari tessili. 1l costo della manodo-
pera era contenuto e |"abbondanza di legname nella
zona permetteva di utilizzarne parte per riscaldare
I"acqua per la tintura dei panni e la preparazione del
ranno, una miscela filtrata di acqua bollente e cene-
re utilizzata per la purgatura della lana. Nella zona
era possibile anche reperire la terra da purgo, una
argilla specificatamente utilizzata come prodotto
purgante e follante.

L'allevamento delle meticce merine ebbe termine con
I"introduzione nei mercati europei delle lane colonia-
li. Fu soprattutto "Australia che, grazie alle innova-
zioni nel settore dei trasporti, riuscl a mettere in crisi
tutti i produttori europei vantando una indiscutibile
produzione pregiata a prezzi concorrenziali. :
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Lallevamento dei maiali allo stato semibrado era diffuso fino a pochi decenni fa. Nella foto & visibile un trogolo, ottenuto dalla lavorazione
a mano di una grossa pietra e utilizzato per alimentare i suini all’esterno del porcile.
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LE VICENDE DELLULTIMO SECOLO

MORA E CAPPUCCIA

“Con la pecora ed il bove si alleva pure il maiale,
rosso di pelame, lungo di corpo, con ventre penden-
te, e con grandi orecchi, quale appunto il Thaer dice
suscettibile di dare molto lardo. Infatti questa razza
di porci & dispostissima a prendere grosse forme sagi-
nate. Anche i maiali s’ingrassano col mezzo della
stabulazione permanente; ed & notevole, come per si
fatta modo st sviluppino dei tomboli misurati di
carne, e di adipe dalle 500 alle 800 libhre e pio.
Cosa o non poco momento per quest alpestre regio-
ne (Romagna Toscana): avvegnanché la quantita del
grasso st a supplire il difetto d’olio d'oliva, che il
rigore del clima non permette di ottenere che in
iscarsa quantita (Lorenzo Fahbroni, 18541

All'inizio del secolo I'allevamento suino era basato
esclusivamente sulle razze Romagnola ¢ Cappuccia
che, pur essendo poco precoci, venivano molto
apprezzate per | caratteri organolettici delle loro
carni, specialmente se i suini venivano alimentati
con ghianda. | documenti storici parlano sempre
della presenza del maiale nei poderi e si deducono
informazioni importanti sul pascolo e dati quantitati-
vi sulla loro consistenza. Importanti considerazioni
di Silvestri nella pubblicazione “Osservazioni di
Zootecnia Romagnola” ci aiutano ad approfondire le
conoscenze sulle razze e la loro evoluzione, ...la
razza romagnola detta anche Bruna Romagnola,
Mora, Castagnina, Castagnona, trovasi prevalente-
mente entro i confini della Romagna ... Secondo il
Bubani, la varieta forlivese, assai pitr pregiata del-
I'antica faentina per le sue abbondanti masse musco-
lari, che davano una carne squisitissima, era il pro-
dotto di incroci ripetuti con la razza Chianina
Cappuccia che, specialmente nel territorio di collina,
veniva impeortata su larga scala, perché assai apprez-
zala come ottima pascolatrice...”

| suini e specialmente i romagnoli mori usufruivano
abbondantemente del pascolo per la maggior parte
dell’anno, dall’inizio della primavera alla fine del-
I"autunno, almeno in collina e in montagna, “magari
sorvegliati da un ragazzetto o da una donna”. Negli
anni dell’'immediato dopoguerra e fino al 1955-56 a
Portico e San Benedetto, a Rocca San Casciano e a
Tredozio, erano ancora abbastanza numerose le
scrofe more. La consistenza numerica che fino agli
inizi degli anni ‘50 raggiungeva le 7-8.000 scrofe,
oggi & ridotta a circa 200 capi, tra cui solo 40 scrofe
e 10-15 verri, distribuiti in piccolissimi allevamenti.
In Casentino la razrza Cappuccia era ancora abba-
stanza diffusa negli anni "60. Era da questa razza che
si ottenevano | famosi prosciutti del Casentino cono-
sciuti ed apprezzati in tutta la Toscana. La quantita di
maiali allevati era tutt"altro che trascurabile: secondo
il Repetti nel 1843 solamente a Stia erano presenti
pitt di novecento maiali. La stabulazione di guesti
animali {ora ritenuti estinti) ha avuto nell’arco di
pochi anni una sensibile evoluzione probabilmente
dovuta al tipo di alimentazione. Dal sisterna di alle-
vamento al pascolo descritto da Guido Pontecorvo
nel 1932 “... Malimentazione dei maiali, basata prin-
cipalmente sul pascolo nel bosco e nel castagneto, &
completata con siero, castagne secche, fave, patate,
cicerchie e frutla i scarte,..”, si & passati successi-
vamente alla somministrazione di sottoprodotti del-
l'industria molitoria “...per alimentare | maiali grazie
ai quali si ottengono i prosciutti magri e squisiti della
Vierna (Antonio Gambini, anni’50)" e probabilmente
il sistema di allevamento in stalletto ha consentito di
sostituire la razza Cappuccia, dalle indiscusse doti di
rusticita, con animali pit delicati ma anche pid pro-
cluttivi.




Un antico sentiero di transumanza: sono ancora visibili le grosse pietre
poste ai bordi del viottolo per evitare la dispersione del bestiame ed il

pascolamento su superfici coltivate.




LE VICENDE DELLULTIMO SECOLO

LA TRAMNSUMANZA
“... in genere sona conladini che hanno tutti bestia-
me maremmano e con quello vi vanno Finverno
dopo aver seminato e stabbiato [ loro campi e lascia-
to a casa le donne con 7 o & vacche ed alcune peco-
re per aver latte e vivere linverno, 10 o 12 contadi-
ni si uniscono assieme e mandaneo in un branco solo
le loro pecore o capre con un pastore o massaio che
li serve tutti con un vamo per casa, lasciandone a
casa uno colle donne, che vivono di granturco, latte
e castagne (Pietro Leopoldo di Lorena 1824-1869)"

La transumanza era una pratica stagionale della
pastorizia che consisteva nel condurre le mandrie,
prevalentemente ovine, a pascolare in localita lonta-
ne da quelle di residenza. QQuesta pratica era ben
vista dai governi locali che traevano notevoli profitti
grazie alle concessioni dei terreni malarici e poco
produttivi alle genti appenniniche per il pascolo
invernale. | pastori della Romagna Pontificia, del
Mugello, del Casentino e della Romagna Toscana
praticavano una transumanza cosiddetta discenden-
te e orizzontale ovvero si recavano, nel periodo
invernale, in localita di pianura non troppo distanti
dai luoghi di partenza. Durante la primavera si face-
va ritorno in montagna dove 'erba dei pascoli garan-
tiva alimento sufficiente alle mandrie fino alla tarda
estate. La transumanza consentiva a buona parte
degli uomini e del bestiame di non gravare sulle scar-
se risorse alimentari del podere di montagna ed ogni
terreno fertile poteva essere cosi sfruttato per la pro-
duzione di cereali panificabili piuttaosto che per
biade o foraggi. Per affrontare meglio la migrazione,
pil pastori univano le proprie gregei e collaboravano
tra loro, arrivando cosi a contare qualche migliaio di
pecore [1500-9000). Capo indiscusso della spedizio-
ne era il vergaio, uomo anziano di indubbia espe-
rienza a cui si aggiungevano diversi pastori e cani

addestrati. Il viaggio durava un paio di settimane ed
una volta arrivati si facevano soste prolungate in
diverse localita di pascolo. Qui si costruiva la mas-
seria 0 si riassettava quella dell’anno precedente:
essa consisteva in una specie di capanna con foro
centrale per 'uscita del fumo nella quale | pastori
potevano riposare o lavorare il latte per la produzio-
ne di formaggio e ricotte.

La transumanza raggiunse la massima diffusione nel
secolo XV grazie alla riconversione dei seminativi a
pascolo, favorita dalla caduta del prezzo dei cereali.
La Maremma, in quegli anni, risenti negativamente di
guesto crollo che portd al disinteressamento per la
bonifica ed al conseguente abbandono dei villaggi,
comportando degrado paesaggistico ed incremento
i territori malarici.

Nel 1764 il Miller (funzionario della Reggenza
Lorenese) inizid una politica di riaffermazione dell’a-
gricoltura e di ammodernamento della pastorizia; fra
il 1771 e il 1788 il sovrano Lorenese Pietro Leopoldo
eliming i vincoli che limitavano la proprieta privata
e favori la ripresa della bonifica e della messa a col-
tura dei terreni a pascolo.

Successivamente, a partire dal 1824, la transumanza
in maremma entrd in crisi: in guell’anno svernarono
80.000 animali forestieri contro i 200.000 dell’epoca
d'oro. Le opere di bonifica cominciarono a restringe-
re la disponihilita di pascoli e a costituire un limite
per i pastori.

Negli anni ‘50 la pratica della transumanza era ridi-
mensionata ma ancora praticata soprattutto  dalle
famiglie contadine Toscane. Ai pastori in viaggio si
univano, dalla confinante Romagna, le forze lavoro
{tagliatori e vetturini) in cerca di occupazione stagio-
nale.
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L'interno di un mulino.




LEWVICENDE DELLULTIMO SECOLO

| MULINI

Il muling & una struttura adibita alla macinazione dei
semi di cereali e castagne che utilizza la forza del-
I'acqua come fonte di energia. Tipicamente un muli-
no si compone di un edificio sviluppato su uno o pil
piani, un hottaccio, ed una condotta per "acqua.
L'edificio contiene gli strumenti per la molitura con-
sistenti in grosse macine in pietra di cui una mobile
ed una fissa: le macine, molto ingombranti e pesan-
ti, provenivano da territori lontani in quanto non esi-
stevano in loco pietre di sufficiente durezza; una
volta montate potevano durare anche diversi decen-
ni. La rotazione di una pietra sull’altra fissa, attorno
ad un albero verticale determinava la frantumazione
dei semi che venivano fatti cadere da una tramoggia
posta superiormente, La farina man mano che si affi-
nava veniva convogliata verso una seconda tramog-
gia posta al piede delle macine stesse per mezzo di
apposite scanalature a sagoma elicoidale incise sulla
macina stessa. La velocith di rotazione e la distanza
tra la macina mobile e quella fissa determinavano la
finezza della farina; poiché velocita e distanza erano
regolabili lo stesso mulino poteva trattare diversi tipi
di sementi. L'asse di rotazione portava inferiormente,
in un locale separato, la turbina realizzata con gros-
se pale in legno chiamate cucchiai, mosse dalla forza
dell’acqua. Il bottaccio era un invaso posto a monte
del mulino e serviva a contenere una sufficiente
guantita d'acqua (alcune decine di metri cubi) a
garantire la continuita e costanza di funzionamento
delle turbine. La condotta idraulica consentiva all’ac-
gua di giungere dal bottaccio alla turbina con suffi-
ciente volume e velocitd, Una speciale chiavica,
azionabile direttamente dal locale delle macine,
consentiva di regolare la quantita d’acqua sulle pale
e di conseguenza la velocitd di rotazione. Pur esi-
stendo anche in etd romana e medioevale i mulini

cominciarono a diffondersi capillarmente solo verso
la fine del XVIII secolo con la riforma degli ordina-
menti comunali promossa dal granduca Pietro
Leopaldo. Ogni comunita o addirittura ogni podere
importante passedeva il proprio muling: nel 1893,
secondo  quanto riportato dalla carta idrografica
d’Italia, sul Bidente ed i suoi vari affluenti, si conta-
vano, a monte di Santa Sofia, almeno 20 mulini.
Attualmente, all’interno del Parco, sono ancora rin-
venibili diverse strutture come il muline Mengozzi a
Fiumicello e il mulino Biondi a Premilcuore tuttora
funzionanti, il mulino degli Albani a Castel dell’Alpe,
il muline di Sant’Agostino, ed il mulino delle Cortine
recentemente ristrutturato dal Parco nell’intenzione
di mantenere una testimonianza storica di guel
periodo anche a fini educativi.
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LASSETTO CONTEMPORANEOD

LASSETTO CONTEMPORANEO

DIMENSIONI E PRODUZIONI

“I'agricoltura del comune i Chiusi nutrisce: i
bestiame vaccino capi 431, di pecore vaganti 4210,
delle medesime a stalla 1902, di cavalle da razza
161, di capre 1201, di maiali 700 (Calendario
Casentinese 1839)",

MNel Parco sono presenti poco pid di 100 proprietari-
concessionari di terreni agricoli che complessiva-
mente coltivano o allevano bestiame su circa 2500
ettari. Le imprese agricole vere e proprie sono in real-
" ta in numero inferiore, in quanto la maggior parte dei
proprietari o concessionari di terreni ad uso agricolo,
coltivano o mantengono piccolissimi appezzamenti
adibiti ad orto per il consumo famigliare o a casta-
gneto da frutto costituito da poche piante.

Le dimensioni e la struttura delle aziende produttive

~ NUMERO AZIENDE

Ieskali loscana FOAMIARNA

sono molto varie: si va dalle piccole imprese fami-
gliari con pochi ettari di terreno avvicendato a gros-
se aziende che praticano I'allevamento al pascolo su
vecchi poderi in concessione, spesso di proprieta
pubblica.

L'allevamento bovino (1700 capi) e, sporadicamente,

guello ovina (1500 capil, caralterizzano il paesaggio
agricolo contemporaneo contribuendo al manteni-
mento delle praterie, diffuse soprattutto in prossimita
degli spartiacque. Trenta aziende zootecniche rap-
presentano la quasi totalith della superficie agricola
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utilizzata: quasi il 90% & costituita da prati dove gli
animali vengono lasciati liberamente pascolare da
maggio a fine ottobre.

Nella tabella seguente si riportano alcuni dati sulla
consistenza e razze del bestiame allevato ma non &
possibile fornire valori assoluti poiché le aziende
caoinvolte possono avere il centro aziendale e i
pascoli anche fuori dai confini del Parco e decidono
di anno in anno quali animali destinare alle diverse
localita di alpeggio.

Animali domestici allevati nel Parco Narionale

BOWVIMI ramapgnala 343
chianina 149
mousine 596
simmenthal 207
bruna alpina 111
altre razzefincroci 300

OVINI appenninica _ n24
sarda i 88
besgarmasca 0000 38
altre razzefincroci 250

EQUINI arabo 26
MAremmana 5
tire pesante rapide . 15 .
guarter horse SN Ve
altre razzefincroci 120




GLI ALLEVAMENTI

“...sf ha Pimpressione che la grande importanza di
questo allevamento {ovino) sfugga alla maggioranza
del nostri produttori agricoli montani, Infatti se vi &
un allevamento che da tempo rende bene, & quello
oving, mentre se ve ne & uno frascurato o per lo
meno condotto senza tante innovazioni, & proprio
questo (Salvatore Rossi, 1954)7.

Lallevamento dei bovini da carne rappresenta la
principale attivita all’interno del Parco. Si contano
circa 1700 bovini prevalentemente di razza
Limousine (30%), Romagnola (20%) e Chianina
(10%:) mentre il resto & rappresentato da Simmenthal,
Charollaise e Bruna Alpina. L'incrocio, specialmente
tra Limousine (toro} e Simmenthal (vacca), & molto
diffuso, soprattutto per ottenere animali destinati alla
vendita: le fattrici sono di indole mansueta e riesco-
no ad allattare anche altri vitelli in caso di necessita,
mentre il toro conferisce maggiori qualita delle car-
casse ed alte rese alla macellazione.

La mucca (la cultura contadina attribuisce questo Ler-
mine alle bovine allevate per la produzione di latte),
ancora presente in alcune aziende, viene lasciata
pascolare nei pressi del centro aziendale per poterla
mungere ed alimentare adeguatamente. E" un bovino
di razza ad attitudine lattifera, solitamente Bruna
Alpina o Pezzata Rossa, che solo nei periodi di
asciutta (assenza di produzione lattifera) si rinviene
al pascolo con le mandrie di bovini da carne. |l latte
munto si utilizza per la produzione di formaggi misti,
prevalentemente destinati al consumo famigliare;
qualcuno tende anche a miscelarlo con il latte di
pecora per la produzione di formaggi misti. Si tratta
di un animale particolarmente curato e bhenvoluto
forse perché ricorda, nel pensiero contadine, un
modo di praticare una agricoltura legata ai tempi
passati.
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Il centro aziendale, sia esso compreso o no entro i
confini del Parco, & generalmente strutturato per la
stabulazione dei capi riproduttori adulti e i capi da
rimonta, [ vitelli trascorrono i primi mesi della loro
vita all’aperto con la madre dopodiché, al termine
della stagione di pascolo, wvengono portati alle
numerose e caratteristiche fiere dei vitelli da ristallo
{Fiumicello, Sant'Uberto, la Moia, fiera dei Poggi,
ecc.) dove vengono acquistati da allevatori-ingrassa-
tori specializzati. La pratica del finissaggio (ingrasso
dei vitelli per la macellazione) non & molto radicata
nel territorio del Parco anche se, recentemente, il
meritato apprezzamento di queste carni anche sul

ANIMALI ALLEVATI

bawini il & Capan PLin

1613 1781 SR BFE
V71 1574 Lok
r T 65 [

piano economica, ha indotto qualche allevatore
all'ingrasso nella propria azienda.

L'allevamento ovino, dopo aver caratterizzato parte
del paesaggio e vari aspetti socio economici (tran-
sumanze, filiera della lana) delle popolazioni appen-
niniche dei secoli scorsi, ha subito un inesorabile
declino, Le ultime presenze di guesto allevamento
sono importantissime non solo per ragioni storico-
testimoniali ma soprattutto perché garantiscono la
sopravvivenza di un rapporto quatidiano tra I'alleva-
tore ed il bestiame. La necessita di mungere gli ani-
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mali due volte al giorno, contestualmente alle oppor-
tunita economiche offerte dalle produzioni di for-
maggi pecorini, ha infatti evitato la separazione fisi-
ca tra pascolo e centro aziendale (contrariamente
all’'allevamento bovino), garantendo la presenza sta-
bile (residenza) del conduttore nei pressi sia dei ter-
reni coltivati che di quelli pascolati. Gli allevamenti
ovini sono diffusi soprattutto nel versante toscano: si
contano circa 1500 ovini con greggi composte anche
da pil razze e da incroci, Le vicende storiche, che
hanno determinato I'introduzione di razze adatte alla
produzione di lana e, successivamentes, con attitudi-
ne prevalente alla carne o ai parti multipli nel ver-
sante romagnolo e latte nel versante toscano, sono la
ragione principale della miscela ovina contempora-
nea. La pecora appenninica, pur essendo una razza,
presenta una moltitudine di variabili somatiche che
si possono spiegare solo con libridazione, se pur
occasionale, con individui appartenenti a razze
diverse. Essa rappresenta circa il 70% del patrimonio
ovino mentre il resto & costituito da Bergamasca,
Sarda, Langhe, Comisana, Suffolk e incroci.

Nel territorio del Parco I'allevamento delle pecore
viene praticato attualmente da 6 allevatori dei quali
solamente 2 conseguono ancora una produzione
discreta e commercializzata. Perché |"allevamento
ovino, per secoli diffuso su tutto "Appennino, ha
perso di importanza rispetto al passato? Le cause di
tale declino sono da ricercarsi nei fenomeni sociali
che hanno caratterizzato 'ultimo secolo ed in parti-
colare nell’abbandono diffuso dei poderi che si &
ripercosso, con effetti negativi, anche sulle aziende
rimaste (controllo dei predatori, manutenzione della
viabilita, fenomeni di dissesto) e nelle nuove condi-
zioni di vita che non si identificano nei sacrifici della
pastarizia.

Tra le produzioni animali non si deve trascurare |'a-
picoltura e la produzione mellifera: qguesta attivita

viene svolta con successo e soddisfazione da alcuni
apicoltori che praticano il nomadismo e da molti
hobbisti. La produzione riguarda soprattutto il miele
di castagno e millefiori ma in alcune annate, quando
concorrono  condizioni ambientali ed ecologiche
favorevoli, si produce il cosiddetto miele di melata di
abete. 5i tratta di un miele ottenuto dalle api che bot-
tinano le gocce di melata emesse dagli afidi che
parassitizzano I'abete bianco. Il miele, quasi nero
con una leggera fluorescenza verdastra, ha un odore

Cavalli al pascolo nei pressi di Badia Prataglia.

leggermente resinato, di legno bruciato e di zucche-
ro caramellato, di balsamo e di malto; ha un sapore
meno dolce e stucchevole dei mieli di nettare. Le api
che si abituano a questa sostanza si inebriano al
punto che rischiano di morire se il loro lavoro non
viene interrotto. Questa curiosa sindrome conosciuta
come mal di foresta, induce gli apicoltori a sospen-
dere o sostituire spesso le arnie nei boschi di abete.
Il micle di melata d'abete & una produzione molto
apprezzata che, pur essendo prodotta in altri territo-
ri italiani o stranieri, trova nel territorio del Parco una
stazione rinomata per le eccezionali condizioni cli-
matiche e altimetriche in cui vivono gli abeti.
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LE COLTIVAZIONI E 1 PASCOLI

| seminativi rappresentano meno di una millesima
parte del territorio del Farco. E'una quantita esigua,
ancor pil se si tiene conto che tra essi si compren-
dono anche gli orti ad uso famigliare. Sono le poche
famiglie rimaste che praticano ancora P'avvicenda-
mento delle coltivazioni, alternando ai cereali (orzo)
le foraggere (medica e altre). Qualche agricoltore
coltiva ancora le patate conseguendo anche discrete
produzioni per la commercializzazione. La produ-
zione permanente di foraggio avviene ormai su tutti i
terreni un tempo a seminativo: sui terreni piu fertili e
pianeggianti si esegue uno sfalcio per l'affienamento
dopodiché si conducono gli animali al pascolo. In
alcuni casi si sono mantenute coltivazioni di epoche
trascorse come viti maritate, ulivi, o mais per la pro-
duzione di farina da polenta; qualcuno, soprattutto
tra i pill giovani e motivati, titolari di aziende agritu-
ristiche, sta ritentando lintroduzione di coltivazioni

| prati rivestono un importante ruolo ambientale e paesag-
gistico olire che produttivo

frutticole mirando ad obiettivi paesaggistici o cultu-
rali (recupero di antiche cultivar) o alla vendita (ire-

€& 26

schi o trasformati) dei prodotti frutticoli stessi (mar-
mellate, ecc.). E’ particolarmente singolare la presen-
za del cardo dei lanaioli, una specie erbacea bien-
nale particolarmente ricercata ed apprezzata per la
lavorazione della lana secondo metodi tradizionali la
cui coltivazione interessa anche alcuni appezzamen-

Le coltivazioni =i alternano a vaste distese di boschi occu-
pando i suoli pid ferili e pianeggianti

ti situati entro i confini del Parco. In pochi ma signi-
ficativi esempi il seminativo si & conservato quale
utile produzione per integrare |'alimentazione del
bestiame nel periodo invernale; in molti altri casi,
diversamente, la rotazione agraria sussiste non tanto
come una necessita aziendale legata all’allevamento
quanto piuttosto come opportunita speculativa.
MNegli ultimi anni, infatti, molte coltivazioni estranee
alla vocazione ambientale dei territori montani, guali
ad esempio il girasole, sono state coltivate semplice-
mente per i contributi comunitari piuttosto che per la
necessita o anche solo la possibilita di poter giunge-
re ad un raccolto.
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| CASTAGNETI! DA FRUTTO

“Le “castagne secche” sono preparate direttamente
sul posto, Vengono sistemate in stanze e disposte su
telai di legno sotto i quali, a debita distanza, viene
acceso un fuoco, mantenuto debole, per diversi gior-
ni. Le castagne piano piano si asciuganao e si rilirano
nel proprio guscio... (G. Fabiani 1999)".

Mel Parco Nazionale la coltivazione del castagno da
frutto interessa soprattutto il Mugello per la produ-
zione di marroni che costituiscono talvolta anche
'unica produzione aziendale. Questa coltivazione &
significativa anche nel versante Casentinese, mentre
in Romagna il castagno da frutto, pur essendo diffu-
samente coltivato, riguarda solo pochi ettari all’in-

Mei saccatoi avveniva affumicatura delle castagne ottenuta
dalla lenta combustione del fuoco posto in posizione cen-
trale al pavimento. L'operazione poteva durare qualche set-
timana ed era necessaria la presenza costante dell’'uamo per
scongiurare furti o incendi. Mella foto un seccatoio lungo il
Sentiero Maturale presso Castagno d’Andrea.

I'unica fonte di sostentamento alimentare. Ne sono
testimonianza sia i mulini tutti attrezzati per macina-
re le castagne secche che i “seccatol” per disidratare
e consentire la conservazione delle castagne. Queste
strutture venivano gestite spesso in forma collettiva
per sorvegliare costantemente "affumicatura che
poteva durare anche 40-60 giorni. La continua pre-
senza dell’'uomo era assolutamente necessaria per
scongiurare il pericolo di incendio, furto e conse-
guente carestia. Vecchi castagneti abbandonati, ora
identificabili caome baschi misti, sona visibili un po’
ovungue soprattutto nel periodo di fioritura. La causa
della diminuzione dei castagneti, soprattutto in
Romagna, non pud essere attribuita unicamente alle
recenti epidemie, (si pensi infatti al territorio mugel-
lano che, contrariamente, vede la coltivazione del
castagno in costante ripresa) quanto pid all’abbando-
no dei poderi.

Estremamente interessante per la coltivazione del
castagno & la zona di Castagno d’Andrea in Mugello,
ma anche in Casentino a Camaldoli, Gaviserri,
Querzona, Pian del Ponte, Serravalle, Belvedere, ci
sono significativi esempi di coltivazioni storiche e
ben gestite. Cosi come particolari e affascinanti sono
anche i seccatoi ancora funzionanti all'interno. del
Parco da Gaviserri (Stia) a le Casine (Castagno
d’Andrea). '

terno del Parco Nazionale. Fino a pochi decenni fa
la coltivazione del castagno era diffusa ovungue tra
le popolazioni montanare, rappresentando spesso
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FAUNA SELVATICA E ATTIVITA
AGRICOLA

“La fauna di una regione si dice armonica od in equi-
librio, quando le varie sue gerarchie sono tali nume-
ricamente da non compromettere lesistenza delle
specie vegetali od animali di cui si nutrono, né quel-
fa delle specie alle quali servono of nutrimento.
U'equilibrio non & mai statico ed immutabile, ma &
piuttosto da paragonarsi all’oscillazione di un pen-
dolo che passa, ad intervalli regolari e senza lermar-
si, per la posizione di riposo. (A. Ghigi, 1956)",

Daini al pascolo.

Negli ultimi anni si & assistito ad un progressivo
incremento della fauna selvatica in tutto il territorio
dell’Appennino. In particolar modo nel Parco
Nazionale i censimenti e gli studi compiuti hanno
determinato I'esistenza di numerose popolazioni sel-
vatiche e di equilibri tra erbivori e predatori di ele-
vato interesse ambientale. L'attivita agricola che
viene praticata all'interno del Parco ha un ruclo
determinante nel mantenimento di questi equilibri
ma & la sola a farne le spese. Prima di entrare nel
merito della gestione di due risorse strategiche quali
la fauna selvatica e l'attivita agricola, & necessario
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porsi due domande: & vero che la fauna selvatica &
eccedente nel territorio del Parco? Possono | danni
provocati da questa fauna compromettere "agricoltu-
ra? Per rispondere & necessario fare un passo indietro
nel tempo. Fino ai primi decenni del secolo, in tutte
I"Appennino ed in particolar modo lungo il crinale
tosco-romagnolo, vivevano e lavoravano popolazio-
ni rurali. Escludendo gli incolti improduttivi e le
rocce affioranti quasi la meta del territorio montano
era coltivato od utilizzato per il pascolo. Anche |
boschi cedui, nella maggior parte dei casi, costitui-
vano luoghi di pascolo per maiali vacche, pecore e
capre. || bestiame era governato a vista, i pastori coi
loro cani riconducevano le pecore (presenti a
migliaia) all’ovile o negli stazzi ogni sera. In questo
scenario, costellato di poderi, gente e animali dome-
stici, sopravviveva una fauna selvatica in poche e
modeste aree rifugio. Qualche lupo c’era e predava
soprattutto il bestiame domestico visto che gli ungu-
lati selvatici erano piuttosto scarsi. Si trattava perd di
pochi individui erratici con molte pecore a disposi-
zione e, di conseguenza, di danni tutt’altro che fre-
quenti in ogni singola realta agricola. Gia a partire
dagli anni ‘20 i poderi si sono fortemente ridotti,
quelli abbandonati sono stati rimboschiti e 1 baschi
non si pascolano pid: cosi le aree rifugio sono cre-
sciute e contestualmente si sono ridotte le superfici
coltivate o pascolate e le popolazioni.

Attualmente una enorme distesa di boschi offre rifu-
gio ad animali selvatici quali caprioli, cervi, daini e
cinghiali che si riversano, se pur occasionalmente,
nei coltivi e nei pascoli delle poche aziende ancora
presenti. Questo nuovo fenomeno, che vede la fauna
selvatica responsabile di sensibili perdite sulle pro-
duzioni agricole, trae quindi origini politiche e socia-
li avvenute in modo rapido e irruento, contrariamen-
te agli equilibri naturali che hanno tempi pili lenti. £’
per questa ragione che un eccessivo allarmismo,
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orientato al controllo rapido e drastico delle popola-
zioni animali potrebbe essere forse immotivato:
all'interno del Parco Nazienale si stanno instaurando
infatti preziosi equilibri tra erbivori e predatori selva-
tici che potrebbero portare ad un assetto piti soppor-
tabile per I"attivita agricola.

Per le ragioni precedentemente esposte I'Ente Parco,
prima di intervenire nel controllo numerico delle
popolazioni selvatiche, si & imposto un periodo di
monitoraggio, dedicando allo stesso tempo notevoli
attenzioni e risorse all’agricoltura. Dopo una attenta
analisi delle caratteristiche di ogni azienda, si & rite-
nuto doveroso e corretto varare alcune misure a tute-
la dell"attivitd agricola come gli indennizzi per i
danni subiti, la fornitura temporanea di sistemi di
protezione delle coltivazioni da reddito, il finanzia-
mento di opere di prevenzione, mitigazione o com-
pensazione dei potenziali danni faunistici, il finan-
ziamento di interventi di miglioramento dei pascoli
su terreni demaniali, 'acquisto di poderi abbando-

Da alcuni anni si stanno sperimentando le recinzioni elet-
trificate nelle coltivazioni per evitare I'ingresso degli animali
selvatici. Mella foto & visibile un sistema di difesa dai
cinghiali in una coltura di cereali adottato nell’estate 1999
che si & dimostrato pienamente efficace.

nati con l'intento di ridurre la concentrazione della
fauna selvatica sulle aziende vitali. Con questo spiri-
to I'Ente Parco, grazie anche alla collaborazione dei
conduttori agricoli, sta cercando di mediare le esi-
genze umane e della natura cercando, quando possi-
bile, di favorirne 'integrazione.

GLI INDENNIZZL

il sistema degli indennizzi garantisce una copertura
pressoché completa del danno arrecato alle coltiva-
zioni o al patrimonio zootecnico. L'Ente Parco ha
posto sempre particolare attenzione a questo aspetto
rispettando, tempi i liquidazione contenuti. E° il
personale del CTA-CFS che svolge gli accertamenti
ed esegue la stima su segnalazione del titolare del
fondo o del bestiame. Fortunatamente, i danni da
predatori sono  abbastanza contenuti ed anche |
pascoli (spesso eccedenti rispetto alle necessita del
bestiame) non vengono compromessi significativa-
mente dai cinghiali. Altro discorso meritano i semi-
nativi e le foraggere, anche se rappresentati da pochi
ettari. Su queste superfici, infatti, si hanno sostanzial-
mente due tipologie di danno: una & di tipo quanti-
tative rappresentata da perdite anche sensibili dei
raccolti ed & dovuta al libero pascolo di cervi,
caprioli, daini e cinghiali sui seminativi e cinghiali
nei castagneti, mentre l'altra, di tipo qualitativo,
determina deprezzamento delle produzioni o diffi-
colta nello svolgere le operazioni colturali come 1'af-
fienamento o la mietitura arrivando addirittura a
compromettere i raccolti delle piante ortive. Questo
tipo di danno & operato in particolar modo dai cin-
ghiali sui seminativi, dagli istrici negli orti, dagli erbi-
vori nei frutteti o nei boschi ricchi di novellame.
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| PROGRAMMI DI SOSTEGNO
ALLAGRICOLTURA

MNel 1998 I'Ente Parco ha messo a punto una strategia
di azione mirata al contenimento del danno faunisti-
co e strutturata sulla compartecipazione al rischio ed
alla sperimentazione dello stesso agricoltore. Per fare
guesto si & resa necessaria una speciale azione di ani-
mazione volta a conoscere le problematiche e le
esperienze di ciascun conduttore. Dopo aver elabo-
rato una metodologia oggettiva per corrispondere un
premio in funzione della “vulnerabilita aziendale al
danno faunistica”, & stato redatto, per ciascuna azien-
da, un progetto consistente in misure di prevenzione,
mitigazione g/o compensazione dell’impatto faunisti-
co sulle produzioni agricole. La realizzazione delle
opere & stata affidata direttamente ai conduttori con
I'assistenza di tecnici incaricati appositamente
call’Ente Parco.

Nel primo anno di applicazione il Programma & par-
tito timidamente in quanto vi era difficolta nell’otte-
nere compartecipazione al rischio proponendo siste-
mi di prevenzione poco sperimentati e conosciuti
nella zona. | 247 milioni disponibili sono stati desti-
nati a 47 aziende agricole realizzando soprattutto
misure dirette di prevenzione (recinzioni permanenti
ad orti e coltivazioni ad alto reddito per contrastare
ungulati ed istrice; recinzioni a pollai e ovili per con-
trastare i predatori) oltre a misure indirette come il
miglioramento di superfici a pascolo (con I'obiettivo
di rendere compatibile la promiscuita bestiame
domestico e fauna selvatica aumentando la disponi-
hilita alimentare) o, ancora, interventi finalizzati al
recupero di infrastrutture (strade, punti di abbeverata,
assetto idraulico) compromesse dagli stessi animali
selvatici. La chiusura dei lavori del 1998 ha permes-
so di apprezzare 'impegno e ["abilita degli agricolto-
ri nel realizzare opere necessarie ed efficaci per la
gestione aziendale tradizionale ma anche interessan-
ti dal punto di vista del recupero del paesaggio.

A seguito dei positivi risultati I'Ente Parco ha ritenuto
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opportuno  potenziare |'iniziativa dedicando nel
secondo anno 320 milioni. Hanno aderito 58 azien-
de dimostrando un diffuso interesse e la validita del-
I'iniziativa. Sono state realizzate misure dirette e
innovative di prevenzione (recinzioni elettrificate ai
seminativi e ai castagneti da frutto per contrastare l'in-
gresso dei cinghiali) cosi come semplici ma efficaci
interventi indiretti (acquisto di cani da pastore per la
guardia ai greggil. '

| programmi di sostegno all’agricoltura hanno permesso di
individuare diverse infrastrutture utili ed efficaci per una
migliore gestione degli allevamenti. Mella foto & visibile un
recinia, realizzato interamente in legno, utile per calturare i
bovini alla fine della stagione di pascolo. :

MNel programma 2000 I'Ente Parco ha aumentato ulte-
riormente le risorse. MNonostante <ié i 345 milioni
messi a disposizione non hanno soddisfatto le 81 ade-
sioni pervenute ed & stato necessario predisporre una
graduatoria di accesso. Sono state ammesse al pro-
gramma 56 aziende con le quali sono stati concorda-
ti progetti in linea con gli indirizzi degli anni prece-
denti & si @ dedicato in taluni casi una quota del finan-
ziamento ad interventi preventivi o gestionali a carat-
tere sperimentale. Tra gli elementi innovativi, & stata
destinata una parte della somma disponibile ad ini-
ziative di valorizzazione finalizzata alla promozione
e vendita di produzioni tipiche quali miele, formaggi




LASSETTO CONTEMPORANED

e marroni. Nell’arco di un triennio (1998-2000) L'Ente
Parco ha dedicato al programma agricoltura 912
milioni perseguendo buona parte degli obiettivi di
partenza grazie anche alla preziosa collaborazione
tra agricoltori e tecnici del Parco che ha consentito di
raggiungere buoni risultati grazie al confronto e allo
scambio di esperienze nella gestione agricola e zoo-
tecnica. Tanto per fare un esempia si & capito che nei
pascoli una migliore gestione delle mandrie (turna-
zioni, recupero di abbeverate, recupero di superfici a
forte vocazionalita, ecc.), consentiva di ridurre la
competizione alimentare degli ungulati, cosi come &
stata condivisa I'idea che la realizzazione di piccole
recinzioni in legno ove contenere le bovine parto-
rienti, il praticare cure sanitarie, il raccogliere il
bestiame per il ristallo, portavano ad una migliore sor-
veglianza e difesa dai predatori. Molti interventi
hanno consentito addirittura di incrementare il carico
di bestiame nei pascoli senza interferire direttamente
sulle popolazioni selvatiche.

ALTRI INVESTIMENTI A SOSTEGNO
DELLA RURALITA

L'attivita dell’Ente a sostegno dell’agricoltura, oltre
agli indennizzi per i danni faunistici o la promozione
dei programmi precedentemente esposti, & consistita
in ulteriori iniziative altrettanto importanti sul piano
soCio-economico.

nel corso del 1999 e del 2000 sono stati destinati 195
milioni come quota di compartecipazione al recupe-
ro edilizio dei fabbricati costruiti prima del 1940. Con
questa iniziativa nel primo anno sono state ammesse
29 domande su 35, cofinanziando il 50% (fino ad un
massima di 5.000.000) dei progetti di recupera di
fabbricati secondo tipologie costruttive tradizionali.
Nel 1999 I'Ente Parco ha promosso, unitamente al
GAL dell"Appenning Aretino, un progetto di recupero

del patrimonio architettonico testimoniale destinando

150 milioni al restauro di muretti a secco, maesta e

sorgenti. In particolare sono stati recuperati | terraz-
zamenti di Gaviserri, della Chiusa, di Castagnoli e di
Serravalle. In qust'ultima localita & stata inclire
restaurata 'antica cappella.

Nel triennio 1997-99 sono stati destinati 450 milioni
al recupero di prati-pascoli demaniali in entrambe le
regioni del Parco. Con guesta iniziativa & stato possi-
bile garantire il mantenimento di spazi aperti a forte
inclinazione zootecnica ma anche strategici per la
salvaguardia della complessita biologica in un territa-
rio dove il bosco ricopre guasi la totalita del suolo.
A breve dovrebbero iniziare i lavori di recupero di
Pian dei Rocchi, uno storico centro faunistico (e
ancor prima un importante podere agricole) di pro-
prietd pubblica, grazie ad un finanziamento Life di
380 milioni promosso dal Parco.

Altro settore di attivita & quello dell’acquisizione di
territori a forte valenza paesaggistica e storico-testi-
moniale: a questo proposito sono stati attivati finan-
ziarmenti comunitari (Life) per "acquisto di grossi
spazi nel Falterona comprendenti Capo d’Armo e il
lago degli Idoli (135 ettari, 385 milioni). Altro acqui-
sto & stato il complesso dei poderi Eremo Nuovo,
Bertesca e Ciardella ceduto dalla Regione Emilia
Romagna all’Ente Parco (252 ettari, 300 milioni). E'
quasi  concluso  inoltre  1"acquisto  dei  poderi
Bagnatoio, Briganzone, Centine e Romiti nel territorio
compreso  tra il monte Lavane e il Fosso
dell’Acquacheta (392 ettari, 700 milioni). Con l'ac-
qguisizione di queste proprietd L'Ente Parco ha inteso
farsi carico della gestione e del recupero di alcuni tra
i pitn significativi ambienti rurali del Parco. La parte
agricola di gueste superfici potrebbe essere affidata
ad allevatori per il pascolo stagionale del bestiame.
Questa importante iniziativa potrebbe quindi garanti-
re la conservazione di spazi aperti localizzati in posi-
zioni strategiche per contenere la fauna selvatica nei
territori pil prossimi alla foresta, senza peraltro pre-
giudicare un utilizzo agricolo sostenibile in armonia
con le esigenze attuali,
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Pecore al pascolo nei pressi di Monte Fatucchio. Queste pecore trascorrono anche diversi giorni allo stato brado contrallate esclusivamente
dai cani che le proteggono dai predatori. :
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LAGROECOSISTEMA

L'agroecosistema, definito come 'unita di studio del-
I'ecologia agraria, non & altro che quell” ecosistema
che risulta dalla sovrapposizione di interventi agrari
sull’ambiente naturale. Nell’agroecosistema operano
e coesistono le componenti naturali proprie dell’eco-
sistema primitivo, le colture e gli animali selezionati
dal miglioramento genetico, la gestione agro-econo-
mica, le attrezzature e strumentazioni accessorie, La
tendenza attuale verso forme di specializzazione
delle produzioni agro-zootecniche tende a semplifi-
care e rendere instabile il rapporto tra i componenti
introdotti (colture e animali) e quelli naturali. Si
generano cosi fenomeni di instabilita fisica e biotica
(dissesto, erosione, infestazioni} che richiedono trat-
tamenti meccanici o fisico chimici a forte impatto.
Per questa ragione le realta agricole con diversifica-
zione delle produzioni e delle attivita (allevamento,
coltivazione, selvicoltura) come quelle presenti
all'interno del Parco sono da ritenersi importanti
esempi di agro-ecosistema ad elevata compatibilita
ambientale: I"allevamento gioca un ruolo fondamen-
tale garantendo il necessario apporto di fertilita ai
suoli coltivati, mentre il pascolo utilizza le superfici
erbose senza compromettere la stabilita delle super-
fici a pits forte pendenza. Il mantenimento degli stes-
si spazi aperti gioca poi un importante ruolo ambien-
tale assicurando la conservazione di specie vegetali
pioniere (erbacee, arbustive ed arboree) e la presen-
za di specie faunistiche importanti per |'equilibrio
complessivo dell’ecosistema naturale.

LAGRITURISMO

La normativa nazionale definisce I"Agriturismo quale
attivita di ricezione e ospitalita esercitata dagli
imprenditori agricoli attraverso |'utilizzo della pro-
pria azienda complementariamente alle altre attivita
produttive. Lo sviluppo di questo importante settore
implica la tutela dell’ambiente rurale e della genui-
nita dei prodotti gastronomici locali. All'interno del
Parco |"agriturismo sta diventando un importante
fenomeno di controesodo: diversi imprenditori
hanno deciso di intraprendere questo tipo di attivita
cogliendo I'occasione offerta da un territorio ricco di
potenzialita tornando cosi a popolare zone prima in
abbandona. Si tratta generalmente di imprese giova-
ni, dinamiche e propense ad una sempre maggiore
multifunzionalita della azienda agricola come dimo-
strato dalle iniziative sviluppate che toccano settori
come l'educazione ambientale, I'escursionismo, ['e-
quitazione rurale ed altre attivita.
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Vacca chianina al pascolo presso Val della Meta. Sulle sfondo & possibile riconoscere il massiccio del monte Penna dove & edificato il
Santuaric della Verna.
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LE RAZZE BOVINE

“Quandeo 'ambiente non muta, nessuna razza é
migliore di quella indigena, perché nessuna razza ne
ha subito, al pari di essa, l'influenza (Fzio Marchi,
1914)".

La razza bovina Romagnola, dalle origini antichissi-
me, discende dal "bos Taurus macroceros” {uro dalle
grandi corna) ed ha avuto la sua culla di origine nelle
steppe dell'Europa centro-orientale, dove ha origina-
to diverse razze simili per costituzione, tipo, mantel-
lo, forma della testa e degli arti. La sua presenza in
ltalia potrebbe essere dovuta alle orde barbariche
guidate da Aginulfo che giunsero nel 1V secolo d.C.
con tutti 1 loro beni, bovini compresi. Una parte di
queste popolazioni si insedio nelle fertili terre della
Romagna e dai loro bovini ebbe origine la razza
Romagnola. Una ricerca condotta dal Ministero
dell’Agricoltura e Foreste per il territorio della wvalle
del Savio pubblicata nel 1954, trattando delle condi-
zioni della zootecnia di montagna e degli orienta-
menti forniti dall’lspettorato Agrario ammette, in
veritad, una recente tendenza all’incrocio di bestiame
montanaro e maremmano con razza Romagnola
nella montagna. meno impervia, “...mentre nella
montagna pid difficile si opera la selezione del
hestiame marenimano per ottenere un tipo pid genti-
le e carnaiolo”. Attualmente 'equilibrio tra caratteri
da carne e caratteri di allevamento, unitamente ad
una estrema resistenza in condizioni ambientali dif-
ficili ed alla comprovata qualita delle sue carni,
fanno della Romagnola una delle migliori razze da
carne esistenti.

Nel parco, la razza Romagnola, & diffusa prevalente-
mente  nel wversante romagnolo  (Mandriacce,
Valbiancana, Camporomagnolo, Romicetao,
Ciriegiolino, Ciriegiolone, Pozzacchere, Bertesca,
Eremo Nuovo, Campo del Fango, Coloreta, Fornello,

il Piano, Tagli, Farniole, Mandrioli, Farniole, Tagli) e
nei  pascoli del  comprensorio mugellano
(Fornaciaccia, Casa all’Alpe, Maonte di Gralli,
Ontanelli, Val di Soia, Rio del Faggiol,

La razza bovina Chianina & la pit antica d'ltalia e tra
le pit vecchie del mondo, Questo bovino derivereb-
be dal “Bos magnus et albus” gia noto ai romani, suc-
cessivamente incrociato con bovini di ceppo podoli-
co. E' il gigante dei bovini e raggiunge a sviluppo
completo la mole pid imponente della razza, La
Chianina negli ultimi anni & stata selezionata e
migliorata sino a diventare la migliore razza da carne
nel mondo.

In Casentino fino all'immediate dopoguerra si alle-
vavano bovini simili alla Chianina ma pid rustici, per
soddisfare meglio le necessitd di traino e aratura che
la produzione di carne, derivanti da incroci tra la
pastorina (probabilmente di derivazione maremma-
na e romagnola) e la calvana, una varieta di chiani-
na pit adatta agli ambienti di montagna. Su una pub-
blicazione degli anni "50 di Antonio Gambini, si
ritrova “...nel Casenting vengono pitt che altro alle-
vati degli incroci (pastorina Calvanal che rispondono
meglio delle razze pure per la loro rusticity e resi-
stenza ad un ambiente per molti aspetti avversa”.
Complessivamente, nell'immediato dopoguerra si
allevavano in Casentino piti di 10,000 bovini di gue-
sto tipo,

E' attualmente diffusa nel territorio aretino del Parco
Mazionale con importanti mandrie a Bucena,
Corezzo, Can Vecchio, Val della Meta e Gaviserri,
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I marroni da frutto richiedono periodiche operazioni di potatura affi-
date al “potino” un vero e proprio acrobata del bosco che si avvale
spesso di strumenti tradizionali realizzati artigianalmente come la
scala visibile nella folo.
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IL MARRONE DEL MUGELLO IGP

Dal 1996 la produzione di marroni nel Mugello si
pud fregiare della denominazione IGP (Indicazione
Geografica Protetta). La produzione viene quindi sot-
toposta a precise regole raccolte in un disciplinare di
produzione e controllata in modo che i requisiti di
salubrita e le caratteristiche organolettiche che la
fama del prodotto ci ha abituato, siano rispettati.

La zona di produzione del marrone del Mugello IGP
si estende per 87420 ettari in quella parte della pro-
vincia di Firenze che confina verso I'Emilia Romagna
comprendendo comuni come Firenzuocla, Marradi,
Palazzuolo sul Senio, San Godenzo, Vicchio e altri.

MNella suddetta area le selve castanili da frutto in
buono stato di conservazione, occupano circa 3300
eftari in una fascia collinare e montana situata a
quote comprese tra i 300 e i 900 metri.

L'area & ricoperta per lo pil da vecchi impianti anche
plurisecolari di notevole interesse non solo produtti-
vo, ma anche paesaggistico. Inoltre questi castagneti
localmente chiamati “marronete”, sono stati sottopo-
sti gia da diversi anni a numerosi interventi di recu-
pero e miglioramento produttivo attraverso potature,
innesti degli ecotipi migliori, e ripuliture del sottobo-
sco apportando cosi benefici sia da un punte di vista
vegelativo che della produzione,

Nel Mugello la castanicoltura si & sempre identifica-
ta con la coltura del marrone; le varieta di castagne
da farina hanno sempre avuto in genere una diffusio-
ne pit limitata anche quande coslituivano una fonte
importante ed insostituibile per le popolazioni.

5i ritiene probabile che il ceppo d’origine da cui
deriva il marrone diffuso nel Mugello sia rappresen-
tato dal “Marrone Fiorentino o casentinese o marro-
ne toscano |Breviglieril355], ma & molto difficile
conoscere le cultivar che compongono |"assortimen-
to varietale castanicolo Tosco-emiliano.

Il prodotto ha una pezzatura media che si aggira
intorno ai 75-80 frutti/Kg, ha forma ovale-ellittica,
pericarpo (buccia) color marrone avana con striature
pit scure e abbondante pelosita interna, Lilo & di
media ampiezza, ha forma rettangolare-ellittica ed
estesa raggiatura stellare.

Le caratteristiche organolettiche di questo frutto sono
la dolcezza, il sapore delicato, la resistenza della
polpa alla cottura e la facilita ad essere pelato.

Il consumatore pud riconoscere il Marrone del
Mugello IGP attraverso la confezione a rele rossa in
sacchetti da 0.5, 1, 2, 3, 5 Kg. La confezione, in cui
& inserito un depliant con qualche suggerimento per
la degustazione del prodotto, viene chiusa con un
cartellino che attesta la veridicita della provenienza,
la tipologia (fresco, fresco curato, secco sgusciato e
farina) e la pezzatura.

La gestione dell’indicazione d’origine protetta @ affi-
data ai produttori stessi che nel 1998 si sono riuniti
nell’Assaciazione Marrone del Mugello IGP per ope-
rare delle comuni strategie di valorizzazione. Sono
presenti all'interno dell’Associazione tutti gli opera-
tori che lavorano o intendano lavorare il prodotio
IGF.

L'Associazione ha lo scopo di valorizzare il prodotto
Marrone del Mugello IGP ed il territorio ad esso col-
legato, di svolgere attivitd di tutela, di autocontrollo
e di gestione del marchio IGP; non ha finalita di
lucro ed esclude per statuto qualsiasi aspetto com-
merciale.

La produzione a marchio tutelato & progressivamen-
te aumentata passando da 80qg del 1997 a pia di
300q nel 1999 per quasi raddoppiare nel 2000 (dato
da riscontrare), segno di un forte interessamento sia
da parte dei consumatori che da parte dei produttori
e dei commercianti.
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Olire all’allevamenta di razze bovine e avine da carne, in alcune zone del Parco si producono ancora salumi e formaggi tradizionali come
il pecorino e il raviggiolo,
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LASSETTO CONTEMPORANED

CARNI E FOMAGGI DI QUALITA

I formaggio vien fatto in piccole forme col caglio
animale o col “fiore” e venduto per consuno fresco
a sensecco, dopo un breve periodo o salatura, in
“caciaia®. Per consumo delle famiglie si fabbrica
anche il “raveggiolo” che non & altro che cagliata fre-
sca. La ricotta in piccola parte & venduta: il pitr vien
consumato dai montanari. La “scofta”, ciog il siero
dopo tolta la ricotta, & dato ai maiali, dopo averci
rigovernato | piatti (G, Pontecorve 193237

Nel territorio del Parco si producono carni bovine di
indiscussa qualita intrinseca (aspetti nutrizionali, e
organoclettici} ed estrinseca {allevamenti estensivi e
sostenibili}). Questi fattori, ttt’altro che scontati nel
resto del paese, non sono perd sufficienti a contra-
stare la concorrenza esercitata dalle carni provenien-
ti dagli allevamenti intensivi ad alta tecnologia.

Nel Parco, grazie alla diffusa presenza di pascoli e
bestiame, potrebbero esistere autentici itinerari
gastronomici o ipotetiche “strade della buona carne”
capaci di forte integrazione tra risorsa e territorio.
Esistono tuttora diversi ostacoli alla realizzazione di
questo progetto tra cui I'impossibilita di completare,
dopo il periodo di pascolo, la crescita dei bovini in
azienda e la conseguente difficolty di disporre di
tagli di carne commercializzabili per soddisfare le
possibili richieste. Altro limite alla vendita & ["attuale
incapacita di fornire garanzie precise sulla stessa
genuinita e qualita in quanto, anche se da tempo si
parla di bistecche elettroniche, di etichettature e di
anagrafe bovina, twitt’oggi il consumatore non trova
le stesse certezze presenti nelle produzioni confezio-
nate ed etichettate tradizionalmente. |l rischio {tutto
a svantaggio di chi produce carni pregiate), ¢ che le
produzioni finiscano tutte sullo stesso banco di
macelleria e che il consumatore si possa solamente
appellare alla fiducia nel venditore, Una via di usci-

ta sembra essere la costituzione dell’ lGP “vitellone
hianco dell’Appenning centrale”, un marchio in
grado di contraddistinguere una produzione di nic-
chia delle cinque razze Chianina, Marchigiana
Romagnola, Maremmana e Podolica. Nel territorio
del Parco si potrebhe fare molto di pid puntando alla
produzione di carni con certificazione biclogica.
Purtroppo il basso costo di vendita di queste carni
non rende ancora conveniente 'ingrasso dei vitelli e
il conseguimento di un prodotto finito cosi che, al
lermine del pascolo, i magroni vengono venduti
nelle tradizionali fiere e mercati (Fiera dei pogsai,
Premilcuore, Sant’Uberto) ad imprese specializzate
nell'ingrasso, vanificando gran parte della salubrita e
qualitd dell’ambiente che il pascolo naturale conferi-
sce agli animali.

| formagegi, dopo la carne, rappresentanc la pid
importante risorsa agricola del Parco, sia in termini
economici che culturali. La produzione casearia si @
fortemente ridotta negli ultimi decenni ma ha con-
servato, in alcune realta, la tradizione dei tempi pas-
sali. Spesso alcune vacche da latte e capre coesisto-
no nello stesso allevamento permettendo di ottenere
diverse miscele di latte idonee a produrre apprezza-
le tipologie casearie. | tradizionali pecorini, pid o
meno stagionati, e le ricolte vengono pradotti soprat-
tutto nel versante toscano (Vall'Olmo, Canvecchio e
Rio del Faggio) e nel versante Romagnolo (Castel
dell’Alpe), dove ragioni ambientali e sociali consen-
lono ancora un insediamento stabile degli operatori
agricoli,




Le coltivazioni tradizionali rappresentano una preziosa risorsa genetica da conservare in ragione del loro adattamento all’ambiente e delle
caratteristiche alimentari. Una complessa ricerca ha permesso di identificare e recuperare le pit diffuse cultivar da frutte mentre poco si
conosce delle coltivazioni erbacee tradizionalmente impiegate in questi territori.
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LE ANTICHE CULTIVAR

Mel territorio del Parco sono ancora presenti testimao-
nianze di produzioni antiche, talvolta abbandonate,
che rappresentanc un serbatoio genetico da salva-
guardare sia per I'importanza che esso riveste sotto il
profilo biologico sia per I'occasione di riconvertire la
frutticoltura attuale verso forme pill compatibili per
I'ambiente. Le piante da frutto antiche possono infat-
ti costituire il prodotto di una selezione secolare che
ha generato ecotipi di indiscusso valore alimentare,
ma soprattutto essere in perfetta armonia con 'am-
biente di coltivazione. Per questa ragione si & ritenu-
to opportuno effettuare un censimento di tutte le
principali piante storiche da frutto ancora presenti
all'interno del Parco, in modo da conoscerne la dif-
fusione nonché le caratteristiche tassonomiche e pro-
duttive. In particolare sono state individuate piante di
ciliegio, pero e melo presso diversi poderi storici. |
laro frutti non avevano una diffusione commerciale
ma soddisfacevano i bisogni alimentari della famiglia
integrando la monotona dieta prevalentemente a
base di cereali e castagne.

La ricerca si & svolta attraverso varie fasi di indagine
che hanno consentito di arrivare alla raccolta del
materiale vegetale ed alla moltiplicazione sperirmen-
tale presso il vivaio di Cerreta (AR) per la successiva
ed eventuale diffusione delle cultivar pil interessan-
ti. Di seguito si riportano i dati pit significativi emer-
si dal censimento, distinguendo | comprensori del
Mugello, del Casentino e della Romagna, poiché a
questi corrispondono caratteristiche ambientali sen-
sibilmente differenti.

In Mugello sono state individuate 3 varieta di ciliegio
(Briganzone, Amarena, Acquaiocla), 5 di melo
(Briganzone, Carve, Ruggine, Sassolo, 5an Giovanni)
e 12 di pero (Settembrina, Vetriceto, Cocomero,
Coscia Invernale, Internino, Coscia del Curato,

Poppa di Venere, Cipolla, Ruggine, Limone,
Campanaccio, Passa Crassanal; in Casentino 7 varie-
ta di ciliegio (Acquaiola, Cuore, Morellone, Corniola
e Mapoletana, Maggiolina, Bianca, Marasca) 14 di
melo (Gentile da Seme, Popona, Rosa, Ruggine,
Musona, Renetta, Deliziosa, Panaia, Fiore, Giulio,
Cafona, Lugliola, Cipolla, Rossellina)l, 2 di pero
{Passa Crassana, Spadona, Coscia, Lugliola, Abate,
Williams, Rossellina, Cocomera, Ruggine); in
Romagna 3 varieta di ciliegio (Acquaiola, Acorniola,
Morona) 2 di melo (Rosa, Abbondanza), 3 di pero
(Covata, Volpina, Campanone).

| frutti delle vecchie cultivar sono spesso dotati di
singolare serbevolezza, rusticita e resistenza alle
malattie. La loro produzione, soprattutto in un’area
protetta come il Parco MNazionale, pud assumere
ampio valore culturale ed economico non solo per
ragioni ecologiche ma anche per un reale apprezza-
mento da parte del consumatore.
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La coltivazione della vite era un tempo abbastanza diffusa anche in montagna. L'acero campestre era utilizzato come tutore poiché resiste-
va alle frequenti potature effettuate per ridurre 'ombreggiamento e per formare ‘orditura necessaria alla disposizione dei tralci della vite.
La frasca era inaltre un valido complemento all’alimentazione del bestiame soprattutto caprino e ovino. Mella valle del Corsalone, presso
Fignano e Siriegiolo, sono visibili importanti testimonianze relitte della coltivazione della vite costituite da vecchie piante di acero
campestre, di cui & ancora percepibile la disposizione ordinata in filari e la forma di allevamento. Nella foto un acero campestre potato

tradizionalmente nei pressi di una abitazione,
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LE PROSPETTIVE PER IL FUTURO

LE PROSPETTIVE PER IL FUTURO

AGENDA 2000

Si parla spesso di contributi e finanziamenti per I'a-
gricoltura ma raramente i beneficiari di tali contribu-
ti e la collettivita conoscono a fondo la finalita di
queste politiche e "'evoluzione che queste hanno
subito negli ultimi 40 anni.- Per capire in che cosa
consistono questi aiuti economici, a chi sono rivolt
e perché, ¢ utile innanzitutto fare alcune premesse.
Negli anni ‘50 I'agricoltura rappresentava per i sei
paesi fondatori della CEE una risorsa importante
occupando circa il 20% dei lavoratori e partecipan-
do al prodotto lordo in misura del 10,7%. Tra le
regioni dei sei paesi fondatori della CEE esistevano
perd profondi divari sia in termini di occupazione
che di importanza del settore agricolo sull’economia
complessiva. Per fare fronte a questi squilibri si
penso di adottare una Politica Agricola Comune in
grado di parificare economicamente il settore agrico-
lo sia nei confronti degli altri comparti produttivi, sia
dal punto di vista geografico. Nel corso degli anni
gueste politiche subirono molte riforme con 'intento
di migliorare e correggere gli obiettivi sulla base
delle esperienze immediatamente trascorse. In parti-
colare la PAC (politica agricola comunitaria) si & evo-
luta attraverso 5 tappe fondamentali:

1. PAC originaria (1962-1970): caratlerizzata da un
alto grado di protezione commerciale e da un forte
sostegno dei prezzi interni, aveva lintento di soste-
nere gli operatori del settore e sostituirsi gradual-
mente alle politiche nazionali basate sul manteni-
mento di elevati prezzi delle produzioni agricole.

2. PAC modificata (1970-1984): La precedente poli-
tica, che garantiva il mantenimento di alti prezzi gra-
zie ad un sostegno pubblico proporzionale alla

guantita prodotta, si dimostrd “iniqua, inefficiente ed
indiscriminata” poiché fini per beneficiare maggior-
mente le aziende pit grandi e produttive, In questi
anni sorsero i primi dubbi riguardo la coerenza delle
politiche agricole comunitarie con gli obiettivi di
partenza e furono riconosciuti gli errori commessi
nella certezza di avere perseguito I'unica strada pos-
sibile.

3. PAC del “gradualismo congiunturale” (1984-
1992): in guesti anni la PAC, sebbene ancora indiriz-
zata al sostegno dei prezzi, venne parzialmente cor-
retta introducendo crescenti vincoli alle quantita pro-
dotte, A seguito di compromessi politici tra le deci-
sioni della Commissione ¢ 'oppasizione delle lob-
ries agricole si arrivo ad una complessa serie di
misure e contromisure prive di un fondamento orga-
nico. All'interno di questa intricata organizzazione
della PAC prese piede perd una nuova filosofia di
intervento atlraverso le cosiddette “misure di accom-
pagnamento. Queste misure minori, che consisteva-
no principalmente in contributi per iniziative legate
alla modernizzazione dell’agricoltura in senso pro-
duttivo, sostenibile e qualitative, furono fondamen-
tali per testare il progetto di riforma che la
Commissione intendeva perseguire.

4. PAC riformata (1992-1998): la riforma della PAC
si & affermata mediante I'introduzione degli aiuti dis-
accoppiati e 'abbandono della politica dei prezzi a
vantaggio di un sistema di aiuti per ettaro e per impe-
gni supplementari alla salvaguardia ambientale, alla
qualita dei processi produttivi e delle produzioni.

5. La nuova PAC e “Agenda 2000”: nel 1997 la
Commissione Europea ha predisposto una analisi
delle prospettive di lungo periodo del settore agrico-
lo in-Europa e ha varato una nuova riforma della
politica agricola in grado di approfondire ed esten-
dere le innovazioni gia introdotte a partire dal 1992,
Le novitd pil significative riguardano innanzitutto il
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metodo e la portata finanziaria delle cosiddette “misu-
re di accompagnamento” soprattutto in materia
ambientale; la valorizzazione del ruolo multifunzio-
nale dell’agricoltura promovendo gli obiettivi di stabi-
lizzazione, qualitd e competitivita delle produzioni: |a
semplificazione burocratica e decisionale delle proce-
dure della politica agricola attraverso una definizione
quinguennale delle linee di azione.

Attualmente queste politiche di indirizzo sono conte-
nute nei rispettivi “Piani Regionali di Sviluppo Rurale”
recentemente redatti anche dalle rispettive regioni
Toscana ed Emilia Romagna. Pur differenziandosi un
poco tra loro, questi documenti mantengono una linea
comune e riportano diverse misure particolarmente
indicate per lo sviluppo dell’agricoltura del Parco.

IL SIGNIFICATO ECOLOGICO E
CULTURALE DELLA CONSERVAZIONE
DELLE RAZZE E DELLE SPECIE LOCALI

“La diminuzione della variabilita genetica destabilizza
il sistermna vivente e lo sforzo oi conservare la stabilita
messa in pericolo ha costi economici ed energetici
che tuttavia non assicurano alfatto | risultati sperati il
Conti, 1980)7,

Le antiche razze animali e le varieta vegetali sono
giunte fino a noi grazie ad una sinergica attivita di
selezione esercitata dall’'uomo e dall’ambiente. Cid
che caratterizza queste popolazioni @ infatti la notevo-
le capacita di sopravvivere negli ambienti di alleva-
mento o di coltivazione senza dover ricorrere a forti
input di carattere tecnologico. La loro utilita quindi va
ben oltre ad un significato di carattere bio-etico in
gquanto costituiscono  preziosi serbatol genetici in
grado di sopperire alle gravi conseguenze che la sele-
zione contemporanea, prevalentemente basata sull’e-
saltazione dei caratteri legati alla produttivita, provoca
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negli organismi vegetali e animali, Oggigiorno "atten-
zione per le produzioni tradizionali ottenute da mate-
rie prime autentiche sta assumendo sempre pil impor-
tanza; si pensi ad esempio all’agnello sambucano, alla
fontina ottenuta da bovini valdostani, alla carme dei
suini di razza Cinta Senese o, ancora, alla ricerca di
frutti di antiche cultivar da gustare in occasioni parti-
colari. La principale difficoltyd che incontrano queste
produzioni risiede nella reperibilita dei riproduttori o
delle piante madri. Nel nostro paese poco si & fatto a
tutela della biodiversith: per quanto riguarda gli ani-
mali allevati, dagli anni "50 ad oggi abbiamo perso
almeno 5 razze bovine, 1 caprina, 11 ovine, 18 razze-
popolazioni suine, 7 equine e 1 asinina. Tralasciando
quindi "aspetto di produzioni per il consumio, sicura-
mente importante anche nelle aree protette ma sotto-
posto a forte competitivita da aree pit vocate sia per
aspetti logistici ivicinanza a centri di trasformazione,
trasporti, possibilith di attuare economie di scala, ecc.)
che agronomici e zootecnici (spazi pil produttivi,
meccanizzazione delle produzioni vegetali e animali),
i Parchi potrebbero diventare, grazie alle proprie
caratteristiche, centri di conservazione in situ e di pro-

Vitello di razza Romagnola al pascolo nei pressi della fores-
ta della Lama.
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duzione di animali da carriera riproduttiva cosi come
le produzioni vegetali potrebbero orientarsi a fornire
portainnesti, sementi e piante madri. Come gia espo-
sto in sezioni specifiche, nel territorio del Parco sono
ancora allevate razze e cultivar di notevole importan-
za (vacca Romagnola, Chianina, varieta di frutti) ma si
potrebbe andare oltre reintroducendo con notevole
semplicitd organismi adatti a questo tipo di ambienti
(asino Romagnolo, Cappuccia d'Anghiari, Mora
Romagnola, Cinta Senese, Vacca Calvana, cereali,
legumi, ecc.) In questo modo i parchi potrebbero

diventare luoghi di produzione e propagazione di bio- -

diversita, conseguendo risultati economici grazie al
maggior valore aggiunto e all'indotto che deriva dal-
l'esaltazione degli aspetti colturali, biologici e paesag-
gistici. .

GLI ACCORDI AGROAMBIENTALI
LOCALI

L'asse 2 del Piano di Sviluppo Rurale della regione
Emilia Romagna introduce, con gli Accordi
Agroambientali Locali, una importante novita tra i cri-
teri che fissano la priorita di accesso ai finanziament,
Tali accordi dispongono che i soggetti che |i sottoscri-
vono aderiscano ad una o pit azioni del piano, con
particolare riguardo alla produzione integrata e biolo-
gica. In questo modo il perseguimento degli obiettivi
specifici delle azioni potra essere reso coerente con le
altre attivita di programmazione intraprese da enti ter-
ritoriali per la salvaguardia del degrado biclogico,
pedologico ed idrologico delle aree interessate.
Secondo quanto ripartato nel piano stesso, gli accordi
agroambientali si definiscono come modelli di gestio-
ne territoriale delle misure 2.f e 2.h basati su strategie
di intervento elaborate localmente. Tali strategie defi-
niscono quali, tra le misure agroambientali, siano

Nelle localita di pascolo & frequente imbattersi in gruppi di

animali il cui comportamento, anche nei riguardi dell’'uomo,

fa piacevolmente riflettere sulla softile differenza fra il
. domestico e il selvatico.

quelle pil adatte alle realta locali per il perseguimen-
to degli obiettivi, pur non modificando gli impegni e i
livelli di aiuto previsti dalle stesse misure,

Questa moderna strategia di attuazione delle misure
previste dal piano si pone come opportunita da non
perdere nel territorio del Parco. |l tipo di agricoltura e
di allevamento che si pratica risponde infatti piena-
mente agli obiettivi di tutela del Piano ammettendo la
presenza di una attivita estensiva, sostenibile e discre-
ta, fucina di elementi caratteristici del paesaggio e di
importanza vitale per le specie domestiche di pregio e
presenze faunistiche.,

Il progetto, che sara probabilmente varato nei prossimi
giorni, cerchera di definire i connotati dell’agricoltura
del Parco e cerchera di tracciare un perimetro che
comprendera probabilmente anche aree esterne ai
confini del Parco. L'intento & quello di ricomprendere
nell’accordo anche i centri zootecnici e le coltivazio-
ni delle aziende che praticano stagionalmente I'alpeg-
gio nei pascoli del crinale definendo un indirizzo pro-
duttivo biologico per le produzioni agricole e per I"al-
levamento del bestiame.
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Il cane da pastore di razza pirenaica & utilissimo per la sorveglianza e la difesa gregge. Difficilmente
le mandrie controllate da due o pid cani possono subire perdite o danni da predatori nonostante per-
mangano notte e giorno all’aperto. Nella fote un cane di razza maremmano abruzzese ed un alle-

vatore presso Val della Meta.
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DOMESTICO E SELVATICO

“Chiamansi domestici gli animali che fanno parte
della casa e che si sono sottomessi, pit o meno spon-
taneamente, al volere dell'vomo, che ne disciplina
l'esistenza ed al quale, essi, forniscono i loro servigi
ed I loro prodotti (Alfio Falaschini, 1982)7.

“si dicono “inselvatichite le vacche e 'le bufale che
errano per fa maremma e che non possono in alcun
modo essere.dominate dal pastore e che sfuggono
alla vista dell'uomo” (ASF, Reggenza 1055, divisione
delle diverse qualita di bestiame}”.

Il processo di. domesticazione ha origini antiche la
cui necessita od opportunita si ¢ presentata in segui-
to alla trasformazione dell’'vomo da cacciatore ad
agricoltorefallevatore. La prima selezione & stata
sicuramente di tipo comportamentale e si @ basata
inevitabilmente sulla scelta di soggetti disposti ad
una sorta di convivenza con l'vomo. Da questi ceppi
il processo di domesticazione vero e proprio,
influendo sulla riproduzione, ha privilegiato gli ani-
mali con attitudini spiccate al lavoro, alla velocita di
crescita, all’obbedienza. Recentemente il rapporto
uomo animale {ad eccezione delle specie e razze di
affezione) si & ridotto ad un interesse utilitaristico ma
privo di convivenza fisica, L'aspetto comportamenta-
le & passato in second’ordine rispetto alla velocita di
accrescimento, alla quantith e localizzazione del
grasso, allo sviluppo muscolare in ragione della scar-
sa importanza che assume in allevamenti sempre pill
automatizzati. In altre parole non & pill necessario
che I'animale sia avvicinahile dall’'uoma per la mun-
gitura a mano, per I"abbeverata, per la riproduzione
o per il lavoro, quanto pit che sopporti senza stress
le condizioni dell’allevamento. Le razze che ancora
vengono allevate allo stato brado e semibrada, come
nei territori del Parco Nazionale, hanno riacquisito
comportamenti nei riguardi dell’'uomo e dell’am-

biente propri della specie selvatica dalla quale hanno
avuto origine, La difesa della prole, la tendenza a
sfuggire alla presenza dell’'uomo e dei predatori &
paradossalmente forse pilt marcata nelle razze
domestiche, pib rustiche, rispetto ai selvatici stessi.
Non & raro infatti imbattersi in branchi di daini, cin-
ghiali o cervi che pascolano tranquillamente nei col-
tivi, mentre diventa talvolta difficile avwvicinare le
mandrie di bovini ed ancor pid i vitelli che nascono
tra pascoli e foreste nei territort meno frequentati dal-
I'uomo. Per fare qualche esempio, nel 1999 non &
stato possibile catturare un gruppo di 5 vacche di
razza romagnola nei poderi Frassineto-Concolle, che
hanno cosi trascorso I'inverno tra neve e intemperie,
figliando regolarmente e con successo alla primave-
ra successiva; altri casi si sono verificati nel 1998
nella zona di Castel dell’Alpe e del Mugello. Fatto
curioso & la possibilita di avvicinare ed osservare ani-
mali selvatici spesso mescolati a quelli domestici in
localita di pascolo come Gaviserri, Campigna,
Casanova dell’Alpe, San Paoclo. 5i sono verificati poi
casi emblematici di “auto-addomesticamento”  di
cinghiali o cervi decisi (o costretti per istinto di
sopravvivenza) ad abbandonare i propri simili per
vivere in prossimita di alcune aziende agricole.
Attualmente I'Ente di Gestione del Parco Nazionale
sta valutando l'opportunita di procedere a prelievi
per conlenere la popalazione in costante aumento e
i danni alle produzioni agricole. Questi animali sel-
vatici potrebbero costituire una significativa integra-
zione economica alle imprese agricole (alle quali
peraltro si deve ammettere un ruolo determinante per
la presenza della fauna stessa).




Il meriggio & un luogo dove uomini o animali si recano per cercare benessere; esso coincide generalmente con un luogo in ombra e ven-
tilato per sopportare il calore estive e il fastidio degli insetti come lo spazio che circonda il maestoso cerro della foto posto sulla sommita
di un promontorio,
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AZIENDA AGRICOLA MULTIFUNZIONALE

Il ruclo ambientale, culturale e paesaggistico svolto
dall’attivita agricola viene oggi riconosciuto, anche
istituzionalmente, come importante fulcro di attivita
complementari che superano il concetto del conse-
guimento di produzioni materiali. Soprattutto nelle
aree montane si deve all’attivita agricola la presenza
di habitat, testimonianze cullurali e artistiche, viabi-
lith, presenza di animali e sistemi colturali che nel
loro insieme concorrono ad accrescere "apprezza-
mento del territorio da parte della collettivita, Questa
sinergia di valori materiali e immateriali gioca un
importante ruolo sociale ma soprattutto economico
per guelle imprese disposte a scommettere  sulla
integrazione del reddito con attivith complementari
alle produzioni. L'agriturismo rappresenta forse il
risultato  pit evidente di questa integrazione.
Tradizionalmente I'ospitalita e il ristoro costituiscona
le attivita pit diffuse nell’agriturismo ma ci sono tan-
tissime altre risorse che possono accrescere il signifi-
cato e il valore aggiunto dellattivita agricola anche
di aziende comuni. Il concetto di impresa agricola
polifunzionale viene attribuito infatti a precise realta,
capaci di integrare agricoltura, allevamento e terzia-
ric, Pur ammettendo Uincapacita di elencare tutte le
principali sinergie di un settore che continuamente
scopre o, meglio, ritrova e nobilita (si pensi per
esempio ai bagni di fieno) attivita complementari
vendibili, si possono individuare 5 principali aree
operative nelle quali I'azienda polifunzionale pud
svolgere o offrire diversi servizi:

1. Ospitalita (appartamenti, camere, agricampeggio,
ristoro);

2, Allivita produttive (agricoltura biologica, coltiva-
zioni tradizionali, razze in via di estinzione);

3. Protezione dell’ambiente naturale (ecoturismo ed

escursionismo, parchi agrituristici, gestione dell’am-
biente): :

4. Tempo libero (equitazione rurale, campi sportivi,
canoa, tiro con I"arco, cicloturismo, attivita corsuali):
3. Artigianato e Commercio (artigianato non alimen-
tare, artigianato alimentare, vendita diretta).

Nel Parco Nazionale, si stanno avviando interessanti
processi orientati alla diversificazione delle attivita
agricole tradizionali soprattiutto da parte degli
imprenditori pil giovani e dagli operatori agrituristi-
ci. Al loro lavore e interesse ed alla permanenza
delle famiglie contadine si deve la conservazione di
un patrimonio culturale di elevato valore e il mante-
nirmento di una attivith economica qualificata sotto
I"aspetto della sostenibilita ambientale.
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